
 

 
 

 
 
 
 

FOIE GRAS : APRÈS UNE CRISE HISTORIQUE,  
LA FILIÈRE EST MOBILISÉE POUR REBONDIR 

ET TENIR LE RENDEZ-VOUS DES FÊTES DE FIN DΩANNÉE ! 
 

Après un nouvel épisode dΩƛƴŦƭǳŜƴȊŀ aviaire particulièrement 
violent, les professionnels du Foie Gras redémarrent leur 
production. Grâce à leur mobilisation sur le terrain, il y aura 
bien du Foie Gras à partager à Noël ! Une bonne nouvelle pour 
ǘƻǳǎ ƭŜǎ ŀƳŀǘŜǳǊǎ ŘŜ ŎŜ ƳŜǘǎ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴΣ très nombreux en 
France. En effet, les Français sont plus de 9 sur 10 (91 %) à 
déclarer en consommer et, surtout, près de 8 sur 10 (79 %) à 
le classer ƴϲм ŘŜǎ ƛƴŎƻƴǘƻǳǊƴŀōƭŜǎ ŘŜǎ ŦşǘŜǎ ŘŜ Ŧƛƴ ŘΩŀƴƴŞŜ1 !  
 

Alors, pour être sûrs de profiter du Foie Gras Ŝƴ Ŧƛƴ ŘΩannée, 
les professionnels conseillent aux consommateurs de ne pas 
attendre le dernier moment pour faire leurs achats ! En outre, 
ŎŜ ƳŜǘǎ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ plus rare que les années précédentes ƴΩŞŎƘŀǇǇŜǊŀ Ǉŀǎ Ł ƭΩƛƴŦƭŀǘƛƻƴ et le 
budget sera forcément un peu plus élevé pour partager des moments de plaisir avec ses 
proches Ŝǘ ǎΩŞŎƘŀǇǇŜǊ ŘŜ la morosité ambiante, ƭŜ ǘŜƳǇǎ ŘΩǳƴŜ ǇŀǳǎŜ ƎƻǳǊƳŀƴŘŜ. Il faudra 
ŎƻƳǇǘŜǊ Ŝƴ ƳƻȅŜƴƴŜ лΣрл Ŏǘǎ ŘΩŜǳǊƻǎ supplémentaires pour une part de 40 g de Foie Gras.  
En effet, alors que sa production devrait être Ŝƴ ōŀƛǎǎŜ ŘŜ ƭΩƻǊŘǊŜ ŘŜ -30 % à -35 % cette 
année Ŝǘ ǉǳŜ ƭŜǎ ǎǘƻŎƪǎ ƻƴǘ ŘŞƧŁ ŞǘŞ ƭŀǊƎŜƳŜƴǘ ŜƴǘŀƳŞǎ ƭΩŀƴ ǇŀǎǎŞ, la filière doit également 
se relever dans des conditions inflationnistes sans précédent. La hausse généralisée de tous 
ses coûts de production est accentuée par le renforcement des mesures de biosécurité 
visant à éviter ǳƴ ƴƻǳǾŜƭ ŞǇƛǎƻŘŜ ŘΩinfluenza aviaire. Ses coûts enregistrent ainsi une hausse 
de +30% sur 2 ans et la situation reste incertaine avec la flambée des tarifs ŘŜ ƭΩŞƴŜǊƎƛŜ.  
 

Mais ŎŜǎ ŘƛŦŦƛŎǳƭǘŞǎ ƴΩŜƴǘŀƳŜƴǘ Ǉŀǎ ƭŀ ŘŞǘŜǊƳƛƴŀǘƛƻƴ ŘŜs acteurs de la filière française, n°1 
de la production et de la consommation mondiale, Řƻƴǘ ƭΩƻōƧŜŎǘƛŦ Ŝǎǘ ŘŜ répondre aux 
attentes des Français. Et ils ont raison : la grande majorité de la population, 88 %, estime 
que le Foie Gras est un produit « Made in France » à soutenir et un savoir-faire traditionnel 
à préserver. En 2021, il a même attiré davantage de clients ǉǳΩŜƴ нлмфΣ ŀƴƴŞŜ ǇǊŞ-covid, 
avec 40,5 % de foyers acheteurs2 ! Les Français sont attachés à ce ƳŜǘǎ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ et ne 
veulent pas le remplacer. 93 ҈ ǎΩŀŎŎƻǊŘŜnt à dire que le Foie Gras fait partie du patrimoine 
gastronomique hexagonal et 77 % confient ne pas être prêts à le substituer par un produit 
ŜȄŎƭǳǎƛǾŜƳŜƴǘ ŦŀōǊƛǉǳŞ Ł ōŀǎŜ ŘŜ ǾŞƎŞǘŀǳȄ Ŝǘ ŎŜǘǘŜ ǇǊƻǇƻǊǘƛƻƴ ƳƻƴǘŜ Ł тф ҈ ƭƻǊǎǉǳΩƛƭ ǎΩŀƎƛǘ 
ŘΩun produit de synthèse cultivé en laboratoire ! 

 
1 Source : enquête CIFOG / CSA décembre 2021 
2 Source : Kantar ς tous circuits 2021 
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Tous les acteurs de la filière touchés par la pénurie de canetons 
tƻǳǊ ƭŀ ǇǊŜƳƛŝǊŜ Ŧƻƛǎ ŘŜ ƭΩƘƛǎǘƻƛǊŜΣ ƭΩƛƴŦƭǳŜƴȊŀ ŀǾƛŀƛǊŜ ŀ ƴƻƴ ǎŜǳƭŜƳŜƴǘ gravement touché le 
Sud-Ouest, mais également les Pays de la Loire, qui abritent les canards reproducteurs et 
fournissent plus de 70 % des canetons de la filière.  
 
" ŎŜ ƧƻǳǊΣ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ ƴŜ ŘƛǎǇƻǎŜ ŘƻƴŎ Ǉŀǎ ŘΩǳƴ ƴƻƳōǊŜ ǎǳŦŦƛǎŀƴǘ ŘŜ ŎŀƴŀǊŘǎ ǇƻǳǊ ŀǎǎǳǊŜǊ le 
redémarrage attendu de sa production. Elle estime que la situation ne pourra revenir à la 
normale ǉǳΩŀǳ ǎŜŎƻƴŘ semestre нлноΦ /ΩŜǎǘ ǇƻǳǊǉǳƻƛ ŜƭƭŜ ŘŜƳŀƴŘŜ aux Pouvoirs publics de 
prendre en compte cette conjoncture inédite de remplissage partiel des élevages dû au 
partage nécessaire des canetons, en adoptant ŘŜǎ ƳŜǎǳǊŜǎ ŘΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ 
complémentaires pour venir en aide aux producteurs situés en zones restées indemnes et 
ŘƻƴŎ ƴƻƴ ŞƭƛƎƛōƭŜǎ ŀǳȄ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛŦǎ ŘΩƛƴŘŜƳƴƛǎŀǘƛƻƴ.  
 
La pénurie de canetons a en effet des conséquences sur tous les éleveurs, y compris ceux qui 
ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ŘƛǊŜŎǘŜƳŜƴǘ ŞǘŞ ǾƛŎǘƛƳŜǎ ŘŜ ƭΩŞǇƛȊƻƻǘƛŜΦ [Ŝǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭ sont également 
concernées, car le manque de matière première menace leurs emplois. 
 
 

La filière engagée Řŀƴǎ ƭŀ ƭǳǘǘŜ ŎƻƴǘǊŜ ƭΩƛƴŦƭǳŜƴȊŀ ŀǾƛŀƛǊŜ 
au-delà des obligations réglementaires  
CƻǊǘŜƳŜƴǘ ƳƻōƛƭƛǎŞŜ Řŀƴǎ ƭŀ ƭǳǘǘŜ ŎƻƴǘǊŜ ƭΩƛƴŦƭǳŜƴȊŀ ŀǾƛŀƛǊŜΣ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ CƻƛŜ DǊŀǎ ŀ décidé de 
prendre des mesures drastiques pour contrer la menace, au-delà des obligations 
réglementaires. En effet, alors que toutes les mesures prises dans la feuille de route signée en 
juillet 2021 avec les Pouvoirs publics ƻƴǘ ŞǘŞ ƳƛǎŜǎ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ3, la filière a collectivement décidé 
ŘΩŀƭƭŜǊ Ǉƭǳǎ ƭƻƛƴ en adoptant un nouvel accord interprofessionnel le 29 septembre dernier. 
Ainsi, dès le 15 décembre prochain, son « Plan Adour » entrera en vigueur.  
 
Ce plan résulte de la volonté de la filière palmipèdes gras, ǎƻǳǎ ƭΩƛƳǇǳƭǎƛƻƴ Řǳ /LChDΣ ŘŜ ƭŀ 
filière volaille régionale (Airvolύ Ŝǘ ŘŜǎ ŎƘŀƳōǊŜǎ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜǎ όпл-32-64-65) dans le cadre de 
ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ Ł ǾƻŎŀǘƛƻƴ ǎŀƴƛǘŀƛǊŜ ŘŜ ƭŀ ǊŞƎƛƻƴ ό!{!±LύΦ Lƭ ǎΩŀƎƛǘ ŘΩǳƴ Ǉƭŀƴ volontariste qui sera 
ŜȄǇŞǊƛƳŜƴǘŞ Řŀƴǎ ƭΩŀǘǘŜƴǘŜ ŘΩǳƴ ǾŀŎŎƛƴ ǉǳƛ ǇƻǳǊǊŀƛǘ ŀǊǊƛǾŜǊ ŘΩƛŎƛ Ŧƛƴ нлноΦ  
 
Ainsi, du 15 décembre 2022 au 15 janvier 2023, les élevages les plus denses situés dans 68 
communes du Sud-Ouest connaîtront notamment un vide sanitaire synchronisé des élevages 
de palmipèdes pour éviter tout risque de propagation du virus. Dans le même temps, les 
autres régions productrices de France procéderont à des allongements de vides sanitaires 
dans les élevages, au-ŘŜƭŁ ŘŜǎ ƳŜǎǳǊŜǎ ŘŞƧŁ ǇǊƛǎŜǎ ƭΩŀƴƴŞŜ ŘŜǊƴƛŝǊŜ Ŝǘ ƭŜǎ ŦŜǊƳŜǎ ŘŜ ǇƻƴǘŜ 
hébergeant les précieux reproducteurs seront protégés par un vide des élevages de canards à 
foie gras situés à proximité. Ces initiatives historiques doivent contribuer à éviter un nouveau 
drame alors que le virus a continué de circuler dans la faune sauvage depuis le printemps et 
recommence à toucher des élevages.  
 
 

  

 
3 ƳƛǎŜ Ł ƭΩŀōǊƛ ŘŜǎ ŀƴƛƳŀǳȄΣ ōŀƛǎǎŜ ŘŜ densité ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ Ł ǊƛǎǉǳŜ ŘŜ ŘƛŦŦǳǎƛƻƴ ό½w5ύ ŀǾŜŎ ǳƴ ŀƭƭƻƴƎŜƳŜƴǘ ŘΩм ǎŜƳŀƛƴŜ Řǳ 
ǾƛŘŜ ǎŀƴƛǘŀƛǊŜ ŜƴǘǊŜ ŘŜǳȄ ƭƻǘǎ Řǳ мр ƻŎǘƻōǊŜ ŀǳ мр ŦŞǾǊƛŜǊΧ 



3 / 39 
 

Le plaisir de partager du Foie Gras toujours au rendez-vous  
ŀǾŜŎ ŘŜǎ ƴƻǳǾŜŀǳǘŞǎ ŘΩŀŎǘǳŀƭƛǘŞ ! 
Les professionnels du Foie Gras ƳŜǘǘŜƴǘ ǘƻǳǎ ƭŜǎ ƳƻȅŜƴǎ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ŀŦƛƴ ŘŜ ŎƻƴǘƛƴǳŜǊ Ł 
ǇǊƻǇƻǎŜǊ ŘŜǎ ƳƻƳŜƴǘǎ ƎƻǳǊƳŀƴŘǎ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ ŀǳȄ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊǎΦ [Ŝǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ǎƻƴǘ 
ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŝǊŜƳŜƴǘ ƳƻōƛƭƛǎŞŜǎ ǇƻǳǊ ŎŜǎ ŦşǘŜǎ ŘŜ Ŧƛƴ ŘΩŀƴƴŞŜ ǉǳƛ Ǿƻƴǘ ǇŜǊƳŜǘǘǊŜ Ł ōŜŀǳŎƻǳǇ ŘŜ 
Français de rompre avec la morosité ambiante pour partager de véritables moments festifs.  
 
Des instants privilégiés où le Foie Gras joue un rôle central. En rayon, les consommateurs 
découvriront ainsi une large offre apéritive leur permettant de partager du Foie Gras tout en 
maîtrisant leur budget grâce à des petits formats ou des tartinables.  
 
[Ŝǎ ƳŀǊǉǳŜǎ ƳŜǘǘŜƴǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ƭΩŀŎŎŜƴǘ ǎǳǊ ƭŜǎ ǎƛƎƴŜǎ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŞ ǇƻǳǊ ŦƻǳǊƴƛǊ ŘŜǎ ƎŀǊŀƴǘƛŜǎ 
aux consommateurs : Foie Gras de France, IGP Sud-Ouest, Label Rouge, ingrédients 100 % 
français, caution de Grands Chefs, etc. De plus, les ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ǎΩinscrivent dans des démarches 
durables, avec des emballages réutilisables comme le torchon en véritable tissus, des durées 
de conservation allongées grâce au mode de cuisson lente, etc.  
 
Tandis que les marques ont imaginé des produits pour répondre aux attentes du plus grand 
nombre, la filière prolonge ses actions de transparence auprès des consommateurs et des 
professionnels, sur le terrain comme sur les réseaux sociaux, pour renforcer leurs 
connaissances de ce mets emblématique de la gastronomie française. 
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2022 : NOUVEAU REPLI DE LA PRODUCTION  
DE LΩORDRE DE 30 À 35 % SUR LΩANNÉE 
 

Une crise historique mondiale : toutes les espèces de volailles 
touchées et 35 pays européens concernés 
La saison dernière, la filière française du Foie Gras a été victime, au même titre que les autres 
filières avicoles dans le monde, ŘΩǳƴŜ ŞǇƛȊƻƻǘƛŜ ŘΩinfluenza aviaire aussi violente 
ǉǳΩƛƴŀǘǘŜƴŘǳŜΦ ¢ƻǳǎ ƭŜǎ ǘȅǇŜǎ ŘΩŞƭŜǾŀƎŜǎ Ŝǘ ǘƻǳǘŜǎ ƭŜǎ ŜǎǇŝŎŜǎ ƻƴǘ ŞǘŞ ŎƻƴŎŜǊƴŞǎΦ [ŀ CǊŀƴŎŜ ŀ 
totalisé près de 1 плл ŦƻȅŜǊǎΦ [ΩŞǇƛȊƻƻǘƛŜ ŀ ŜƴǘǊŀƞƴŞ ƭŀ ŘƛǎǇŀǊƛǘƛƻƴ ŘŜ 17,3 millions de volailles 
sur le territoire, dont 3,8 millions de canards dans la filière Foie Gras. {ΩŀƧƻǳǘŜnt à cela 6 
Ƴƛƭƭƛƻƴǎ ŘŜ ŎŀƴŀǊŘǎ ǉǳƛ ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ŞǘŞ Ƴƛǎ Ŝƴ ǇƭŀŎŜΦ  
 

Toute la chaîne de production du Foie Gras concernée :  
ŘŜǎ ǊŜǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ Ł ƭΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ  
En effet, après le Sud-hǳŜǎǘ ƭƻǳǊŘŜƳŜƴǘ ǘƻǳŎƘŞ Řŝǎ ƭΩŀǳǘƻƳƴŜ нлнмΣ ƭŜ ǾƛǊǳǎ ǎΩŜǎǘ ǇǊƻǇŀƎŞ Ŧƛƴ 
février pour la première fois aux Pays de la Loire, zone stratégique pour la filière. Si le bassin 
des Pays de la Loire produit 20 % du Foie Gras de France, il concentre en effet 100% de la 
génétique mondiale et plus de 70% des canetons destinés à la filière Foie Gras en France. 
Près de 90% des reproducteurs de ce bassin ont été décimés et ce capital mettra de longs mois 
avant de se reconstituer. Le rôle des élevages dans cette région est donc déterminant pour le 
repeuplement du Sud-Ouest. La situation ne pourra revenir à la normale que dans le courant 
du 2nd semestre 2023. 
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Uƴ ǊŜŎǳƭ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ ол Ł ор ҈ Ŝƴ ǇǊŞǾƛǎƛƻƴ ǎǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜ 
9ƴ нлннΣ ƭΩƻŦŦǊŜ Ŝƴ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƛǎǎǳǎ ŘŜ ƭŀ 
filière Foie Gras va poursuivre sa 
diminution entamée en 2020, 
ŘΩŀǳǘŀƴǘ ǉǳŜ ƭŜǎ ǊŞǎŜǊǾŜǎ ŘŜ ŎƻƴǎŜǊǾŜǎ 
se sont épuisées cette année pour 
répondre à la demande. En effet, en 
Ǌŀƛǎƻƴ ŘŜ ƭΩŜȄǘǊşƳŜ ǾƛǊǳƭŜƴŎŜ ŘŜǎ 
épisodes ǎǳŎŎŜǎǎƛŦǎ ŘΩLƴŦƭǳŜƴȊŀ !ǾƛŀƛǊŜΣ 
la filière a déjà vu sa production reculer 
ŘŜ ƭΩƻǊŘǊŜ ŘŜ 1/3 entre 2019 et 2021.  
 
 

En 2022Σ ƭŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ŜǎǘƛƳŜƴǘ ǉǳΩŜƭƭŜ Ǿŀ Ŏƻƴƴŀître un recul historique de 30 à 35 % sur 
1 an. En effet, avec les vides sanitaires induits par la gestion de crise, les mises en place de 
canetons mâles, traditionnellement utilisés dans les élevages de la filière Foie Gras, ont 
ŘƛƳƛƴǳŞ ŘŜ ƭΩƻǊŘǊŜ ŘŜ -46 % sur 8 mois en 2022 vs 8 mois en 2021. Cependant, la filière a réussi 
à maîtriser cette diminution en intégrant également les femelles aux élevages. Cette 
adaptation a permis de limiter la diminution des mises en place à -29 % au total sur la période.  
 
{ǳǊ ƭŜǎ т ǇǊŜƳƛŜǊǎ Ƴƻƛǎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜΣ ƭŜ ǊŜŎǳƭ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ de foie gras ǎΩŞǘŀōƭƛǘ Ł -26 % par 
rapport à la même période en 2021 et à -42 % sur 2 ans. 
 
!ǳ ǘƻǘŀƭΣ ǎŜƭƻƴ ƭŜǎ ǇǊŞǾƛǎƛƻƴǎΣ ƭΩLƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ /LChD ŜǎǘƛƳŜ ǉǳŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ CƻƛŜ DǊŀǎ 
devrait ŘƛƳƛƴǳŜǊ ŘŜ ƭΩƻǊŘǊŜ ŘŜ -30 % à -ор ҈ ǎǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ нлнн par rapport à 
2021 et de -43 % par rapport à la dernière année de référence de 2020.  

 



8 / 39 
 

UN SOUTIEN DES POUVOIRS PUBLICS À RENFORCER 

FACE À UNE PÉNURIE DE CANETONS INÉDITE 
 
La prise en compte de la pénurie de canetons :  
un point essentiel pour la sauvegarde de la filière 
[ΩLƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ Řǳ CƻƛŜ DǊŀǎ ς CIFOG - ǎŀƭǳŜ ƭŜ Ǉƭŀƴ ŘΩŀŎǘƛƻƴ Ŝǘ ƭΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ ŦƛƴŀƴŎƛŜǊ 
de 1,1 ƳƛƭƭƛŀǊŘ ŘΩŜǳǊƻǎ ǉǳŜ ƭŜ ƳƛƴƛǎǘǊŜ de l'Agriculture et de la Souveraineté alimentaire  
Marc Fesneau a annoncé fin juillet pour accompagner le redémarrage des élevages de volailles 
de chair et palmipèdes à Foie Gras.  
 
Ces indemnisations ne prennent cependant pas en compte la situation bien spécifique à la 
filière. En effet, malgré la très grande réactivité des accouveurs à redémarrer des cheptels en 
ȊƻƴŜ ƛƴŘŜƳƴŜΣ ƭŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ƴŜ ǎΩŀǘǘŜƴŘŜƴǘ Ǉŀǎ Ł ǳƴ ǊŜǘƻǳǊ Ł ƭŀ ƴƻǊƳŀƭŜ ŀǾŀƴǘ ƭŜ ǎŜŎƻƴŘ 
semestre 2023.  
 

Une reprise de la production au ralenti 
Cette situation inédite a ŘŜǎ ŎƻƴǎŞǉǳŜƴŎŜǎ ŎŀǘŀǎǘǊƻǇƘƛǉǳŜǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǊŜǇǊƛǎŜ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŞ ŘŜǎ 
éleveurs et des transformateurs :  
 

¶ Les zones indemnes ne sont pas livrées en canetons à la hauteur de leurs commandes 
ŀƭƻǊǎ ǉǳŜΣ ǇƻǳǊ ƭΩƛƴǎǘŀƴǘΣ ŜƭƭŜǎ ƴŜ ōŞƴŞŦƛŎƛŜƴǘ ŘΩŀǳŎǳƴŜ ƛƴŘŜƳƴƛǎŀǘƛƻƴ : 
ƭΩLƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ ǊŞƛǘŝǊŜ ǎa demande de prise en compte de ces exploitations, au 
ƳşƳŜ ǘƛǘǊŜ ǉǳŜ ƭŜǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ŘΩŀǾŀƭ ǉǳƛ ǎƻƴǘ ƛƴŘŜƳƴƛǎŞŜǎ ǎŜƭƻƴ ƭŜǳǊ ŘŞǇŜƴŘŀƴŎŜ 
vis-à-Ǿƛǎ ŘΩǳƴ approvisionnement depuis les zones réglementées et selon leur perte 
ŘΩŜȄǇƭƻƛǘŀǘƛƻƴ. 
 

¶ Avec le retour en production des élevages des Pays de la Loire et du Quercy-Périgord, 
les éleveurs français ne disposent pas de canetons en quantité suffisante et subissent 
donc des vides sanitaires bien au-delà des 4 semaines habituelles. 

 
 

¶ 5Ŝ ƴƻƳōǊŜǳȄ ŀōŀǘǘƻƛǊǎ Ŝǘ ŀǘŜƭƛŜǊǎ ŘŜ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǎƻƴǘ Řŀƴǎ ƭΩƻōƭƛƎŀǘƛƻƴ ŘŜ ǊŜŎƻǳǊƛǊ 
au chômage partiel de longue durée faute de matière première : ce sont des emplois 
et surtout des savoir-faire qui sont menacés de disparaître.  

 
CŀŎŜ Ł ŎŜǘǘŜ ǎƛǘǳŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ŜȄǘǊşƳŜ ƎǊŀǾƛǘŞΣ ƭŜ /LChD ŘŜƳŀƴŘŜ ŀǳȄ ǇƻǳǾƻƛǊǎ ǇǳōƭƛŎǎ ŘŜ 
prendre en compte le remplissage partiel des élevages dû au partage nécessaire des 
canetons. Une solution doit être également trouvée pour accompagner les producteurs en 
zone indemne, ǉǳƛ ǎƻƴǘ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ ŞŎŀǊǘŞǎ du dispositif. En effet, leur activité dépend 
totalement ŘŜ ƭŀ ŦƻǳǊƴƛǘǳǊŜ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ ŘŜ zones règlementées.  
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INFLUENZA AVIAIRE : LΩÉVOLUTION DE LA 

SITUATION SOUS ÉTROITE SURVEILLANCE 
 

Une situation exceptionnelle depuis le printemps 
!ƭƻǊǎ ǉǳŜ ƭŜ ǾƛǊǳǎ ŘŜ ƭΩƛƴŦƭǳŜƴȊŀ ŀǾƛŀƛǊŜ Şǘŀƛǘ ƳŀƛǘǊƛǎŞ Řŀƴǎ ƭŜǎ ŞƭŜǾŀƎŜǎΣ des mortalités 
ƎǊƻǳǇŞŜǎ ŘΩƻƛǎŜŀǳȄ Řǳ ƭƛǘǘƻǊŀƭ ƻƴǘ ŞǘŞ ŎƻƴǎǘŀǘŞŜǎ depuis mi-ƳŀƛΣ ŘΩŀōƻǊŘ Řŀƴǎ ƭŜǎ 
départements côtiers des Hauts-de-France (Nord, Pas-de-Calais, Somme) puis, courant juin, 
sur les côtes normandes (Seine-Maritime, Calvados, Manche) pour être observées en juillet 
sur les côtes bretonnes (Côtes-ŘΩ!ǊƳƻǊύ Ŝǘ ŘŞǎƻǊƳŀƛǎ Ŝƴ [ƻƛǊŜ-Atlantique, Charente-Maritime 
Ŝǘ ƧǳǎǉǳΩaux Pyrénées-AtlantiquesΦ /ŜǘǘŜ ŀǳƎƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜ Ŏŀǎ ŘΩinfluenza aviaire dans la 
faune sauvage touche également les ŀǳǘǊŜǎ Ǉŀȅǎ ŘŜ ƭΩ¦ƴƛƻƴ ŜǳǊƻǇŞŜƴƴŜΦ 
 

21 septembre : passage au niveau jaune CIFOG pour toute la France 
[Ŝ нм ǎŜǇǘŜƳōǊŜΣ ƭΩLƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ Řǳ Coie Gras ς le CIFOG ς a pris la décision de relever tout 
le territoire national de son niveau vert à ǎƻƴ ƴƛǾŜŀǳ ŘΩŀƭŜǊǘŜ ƧŀǳƴŜΣ entraînant un niveau de 
surveillance renforcé.  
 

2 octobre : passage officiel au niveau de « risque modéré »  
À l'approche de l'automne, période à risque du fait de la baisse des températures et du début 
des migrations d'oiseaux, le niveau de risque a été relevé de "négligeable" à "modéré" sur 
l'ensemble du territoire national. À compter du 2 octobre, ce changemenǘ ǎΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜ ŘΩǳƴ 
renforcement de la surveillance des élevages de volailles et des mesures de protection. 
 

À la date du 18 octobre, 27 foyers en élevage ont été confirmés depuis le 1er août dernier, 
dont 2 dans des élevages de palmipèdes à Foie Gras, dans la Sarthe et en Loire-Atlantique. 
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LΩLNTERPROFESSION SΩENGAGE AU-DELÀ  

DES OBLIGATIONS RÉGLEMENTAIRES 

¦ƴŜ ŦŜǳƛƭƭŜ ŘŜ ǊƻǳǘŜ ǇƻǳǊ ŎƻƴǘǊŜǊ ǳƴ ǾƛǊǳǎ ŘΩǳƴŜ ŜȄǘǊşƳŜ 
virulence  
Une feuille de route élaborée dans le cadre de groupes de travail nationaux, associant les 
ǎŜǊǾƛŎŜǎ ŘŜ ƭΩ;ǘŀǘΣ ƭŜǎ ƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭƭŜǎ ƴŀǘƛƻƴŀƭŜǎΣ ƭŜǎ ǎȅƴŘƛŎŀǘǎ agricoles et les 
interprofessions a été présentée par le ministre le 8 juillet 2021 pour donner un cadre strict à 
ƭΩŞƭŜǾŀƎŜ ŘŜǎ ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Ł CƻƛŜ DǊŀǎ et des volailles en général.  
 
 

La feuille de route définie collectivement a permis de renforcer les dispositifs permettant de 
sécuriser la production, en particulier durant les périodes à risque lors des migrations 
ŘΩƻƛǎŜŀǳȄ ǎŀǳǾŀƎŜǎ Ŝǘ Řŀƴǎ ƭŜǎ ǘŜǊǊƛǘƻƛǊŜǎ Ł ŦƻǊǘŜ ŘŜƴǎƛǘŞ ŀǾƛŎƻƭŜΦ 
 

Elle comprend trois points majeurs : 

¶ hōƭƛƎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƳƛǎŜ Ł ƭΩŀōǊƛ ƎŞƴŞǊŀƭƛǎŞŜΣ ǉǳŜƭ ǉǳŜ ǎƻƛǘ ƭŜ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ Řŀƴǎ ƭŜǎ 
ŞƭŜǾŀƎŜǎΣ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘΩŞƭŞǾŀǘƛƻƴ Řǳ ƴƛǾŜŀǳ ŘŜ ǊƛǎǉǳŜ 

¶ {ǳǇǇǊŜǎǎƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ŘŞǊƻƎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƳƛǎŜ Ł ƭΩŀōǊƛ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŞƭŜǾŀƎŜǎ ŘŜ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ о 200 
ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘΩŞƭŞǾŀǘƛƻƴ Řǳ ƴƛǾŜŀǳ ŘŜ ǊƛǎǉǳŜ 

¶ 5ƛƳƛƴǳǘƛƻƴ ŘŜǎ ŘŜƴǎƛǘŞǎ ŘΩŞƭŜǾŀƎŜǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ Ł ǊƛǎǉǳŜ ŘŜ ŘƛŦŦǳǎƛƻƴ ŘŜ ƭΩLƴŦƭǳŜƴȊŀ 
Aviaire 

¶ Renforcement de la surveillance en période à risque 

¶ OōƭƛƎŀǘƛƻƴ ŘŜ ǘŞƭŞŘŞŎƭŀǊŜǊ ƭŜǎ ŞƭŜǾŀƎŜǎ Ŝǘ ƭŜǎ ƳƻǳǾŜƳŜƴǘǎ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ 

¶ Mise en place de scénarios de lutte pour meilleure efficacité des mesures de gestion 
en cas de foyer 

 

[ΩŞƭŜǾŀƎŜ ŘŜ ǇƭŜƛƴ ŀƛǊ Υ ǘƻǳƧƻǳǊǎ ŀƴŎǊŞ Řŀƴǎ ƭΩ!5b ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ 
[Ŝ /LChD ǘƛŜƴǘ Ł ǊŀǇǇŜƭŜǊ ǉǳŜ ƭŀ ƳƛǎŜ Ł ƭΩŀōǊƛ ŘŜǎ 
palmipèdes en cas de risque modéré ou élevé 
déclenché par les pouvoirs publics est une nécessité 
impérative, Ƴŀƛǎ ǘŜƳǇƻǊŀƛǊŜΦ  [ŀ ƳƛǎŜ Ł ƭΩŀōǊƛ ŘŜ 
tous les palmipèdes dans les zones à risque (haute 
densitéΣ ȊƻƴŜǎ ƘǳƳƛŘŜǎΣ Χύ ǾƛǎŜ Ł ƭŜǎ ǇǊƻǘŞƎŜǊ ŘΩǳƴŜ 
introduction du virus soit directement par les 
oiseaux sauvages, soit indirectement par les 
élevages voisins. Cet impératif prôné par les experts 
scientifiques ne remet absolument pas en cause la 
ǇǊŀǘƛǉǳŜ ŘŜ ƭΩélevage en plein air de la filière. 
Lorsque le risque est qualifié de négligeable (et 
même modéré pour les territoires les moins à 
ǊƛǎǉǳŜύΣ ƭΩŀŎŎŝǎ ŀǳȄ ǇŀǊŎƻǳǊǎ ŜȄǘŞǊƛŜǳǊǎ ǊŜǎǘŜ ǳƴŜ 
priorité pour les éleveurs, quel que soit le modèle 
de production. 
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De nouvelles mesures réglementaires 
 

Renforcement des mesures de biosécurité 
9ƴ ǇŀǊŀƭƭŝƭŜΣ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴǎ ŘŜ ǇǊƻǘŜŎǘƛƻƴ ŎƻƴǘǊŜ ƭΩƛƴŦƭǳŜƴȊŀ ŀǾƛŀƛǊŜ ǎƻƴǘ ŘŞǾŜƭƻǇǇŞŜǎ 

Řŀƴǎ ƭΩŀǊǊşǘŞ ƴϲрр Řǳ нф ǎŜǇǘŜƳōǊŜ нлнм ǊŜƭŀǘƛŦ Ł ƭŀ biosécurité dans les élevages de 

volailles.  

9ƴ ǇǊŜƳƛŜǊ ƭƛŜǳΣ ƭΩŀǊǊşǘŞ ƛƳǇƻǎŜ une télédéclaration des élevages, de la mise en place et de 
ƭŀ ǎƻǊǘƛŜ ŘŜǎ ƭƻǘǎ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ pour toutes espèces avicoles et palmipèdes dans les 7 jours. Ce 
délai est réduit à 48 h en cas de risque élevé. 

9ƴǎǳƛǘŜΣ ƭƻǊǎǉǳŜ ƭŜ ƴƛǾŜŀǳ ŘŜ ǊƛǎǉǳŜ ǎΩŞƭŝǾŜ ƭŀ ǊŝƎƭŜ ǊŜǎǘŜ ƭŀ ƳƛǎŜ Ł ƭΩŀōǊƛ ŘŜǎ ŀƴƛƳŀǳȄ 
généralisée dans les territoires ciblés par les arrêtés établissant le niveau de risque, mais 
désormais sans dérogation possible pour les élevages ayant moins de 3200 volailles ou 
ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ ǇǊŞǎŜƴǘǎ Ł ƭΩŜȄǘŞǊƛŜur. 

Par ailleurs, les élevages doivent depuis le 1er juillet 2021, faire réaliser au moins un audit 
biosécurité annuel. Les mesures de biosécurité restent en effet de mise (personne référente 
formée, plan de circulation, désinfection des véhicules, interdiŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀŎŎŝǎ ŀǳȄ ŀǳǘǊŜǎ 
ŀƴƛƳŀǳȄΣ ŀǳȄ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ ƴƻƴ ƛƴŘƛǎǇŜƴǎŀōƭŜǎΧύΦ [Ŝ ǇŀǊŎƻǳǊǎ Řƻƛǘ şǘǊŜ ŎƭƾǘǳǊŞ Ŝǘ ŘŞǇƻǳǊǾǳ ŘŜ 
Ǉƭŀƴ ŘΩŜŀǳΣ ƳŀǊŜǎ ƻǳ ȊƻƴŜ ƛƴƻƴŘŞŜΦ [ŀ ŎƛǊŎǳƭŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ǾŞƘƛŎǳƭŜǎ ǎǳǊ ƭŜ ǇŀǊŎƻǳǊǎ ǇƻǳǊ ŀōǊŜǳǾŜǊ 
et nourrir les animaux doit être évitée. 
 
[ΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ƳŜǎǳǊŜǎ ǇǊƛǎŜǎ ŀ ǇŜǊƳƛǎ ŘΩƻōǎŜǊǾŜǊ ǳƴŜ ōŀƛǎǎŜ ƴƻǘŀōƭŜ Řǳ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŞƭŜǾŀƎŜǎ 
touchés dans le Sud-Ouest sur la nouvelle vague 2021-2022. Ce sont 23% de foyers en moins 
qui ont été enregistrés et une gestion mieux maîtrisée.  
Néanmoins, les ravageǎ ŎŀǳǎŞǎ ǇŀǊ ŎŜ ǾƛǊǳǎ Ŝƴ CǊŀƴŎŜ ƭΩƘƛǾŜǊ ŘŜǊƴƛŜǊ ƻƴǘ ŀǳǎǎƛ ƳƻƴǘǊŞ ǉǳŜ ŎŜǎ 
mesures doivent encore être renforcées. 

 
Une nouvelle feuille de route commune en juillet 2022 pour 
renforcer la protection des élevages  
En juillet dernier, le CIFOG, en concertation avec les pouvoirs publics et les autres filières 
avicoles, a adopté une nouvelle feuille de route pour renforcer les mesures déjà prises, en 
ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŜǊ ƭΩŀƴ ǇŀǎǎŞΦ /ŜǘǘŜ ŀƴƴŞŜΣ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ ŦǊŀƴŎƘƛǘ ǳƴ ŎŀǇ ǎǳǇǇƭémentaire. Sept actions 
prioritaires ont été définies dans le plan national.  
Elles concernent :  
 
1. Surveillance sanitaire 
2. Prévention 
3. Vaccination 
4. Méthode de lutte et de gestion 
5. Gestion des risques liés aux activités cynégétiques 
6. Actions à court terme et accompagnement des producteurs 
Ŝǘ ŘŜǎ ƛƴŘǳǎǘǊƛŜǎ ŘΩŀōŀǘǘŀƎŜ Ŝǘ ŘŜ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀǘƛƻƴ 

7. wŞŦƭŜȄƛƻƴ Ł ƳƻȅŜƴ Ŝǘ ƭƻƴƎ ǘŜǊƳŜ ǎǳǊ ƭΩŀŘŀǇǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƭŀ 
ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ǇƻǳǊ ōŃǘƛǊ ƭΩŞƭŜǾŀƎŜ ŘŜ 
demain 
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Un accord interprofessionnel adopté le 29 septembre 2022 
pour répondre à la nouvelle feuille de route 
[Ŝ ŎƻƴǎŜƛƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛƻƴ Řǳ /LChD ŀ ŀŘƻǇǘŞ Ł ƭΩǳƴŀƴƛƳƛǘŞ ŘŜǎ ŎƻƭƭŝƎŜǎ !Ƴƻƴǘ Ŝǘ !Ǿŀƭ ǳƴ 
accord interprofessionnel venant compléter ce dispositif : 
 

- [ŀ ǘŞƭŞŘŞŎƭŀǊŀǘƛƻƴ ǎΩŜŦŦŜŎǘǳŜǊŀ ƎǊŃŎŜ Ł ƭΩƻǳǘƛƭ .5ŀǾƛŎƻƭŜ ŘŞǇƭƻȅŞ ŘŜǇǳƛǎ нлмс ǇƻǳǊ 
ƎŞƻƭƻŎŀƭƛǎŜǊ ƭŜǎ ŞƭŜǾŀƎŜǎ Ŝǘ ŘƛǎǇƻǎŜǊ ŘΩǳƴ ǾŞǊƛǘŀōƭŜ ǘŀōƭŜŀǳ ŘŜ ōƻǊŘ ŘŜ ƭŀ ǇǊŞǎŜƴŎŜ ŘŜǎ 
animaux en temps réel, partagé avec les services vétérinaires ; 

 

- Des mesures complémentaires en zones à risque de diffusion (ZRD), en zones à risque 
particulier (ZRP) et autour des élevages hébergeant les reproducteurs sont prises 
pendant la période à risque : 

o Renforcement de la surveillance des élevages : 
Á Dépistages ǎȅǎǘŞƳŀǘƛǉǳŜǎ ŀǾŀƴǘ ƳƻǳǾŜƳŜƴǘ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ 
Á 5ŞǇƛǎǘŀƎŜǎ ƘŜōŘƻƳŀŘŀƛǊŜǎ ŘŜǎ ƭƻǘǎ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ Ŝƴ ŞƭŜǾŀƎŜ 

o Renforcement des règles de production pour réduire les densités de lots 
ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ : 
Á hōƭƛƎŀǘƛƻƴ ŘΩŀǇǇƭƛǉǳŜǊ ƭŜ tƭŀƴ !ŘƻǳǊ ǎǳǊ ƭŜǎ ŘŞǇŀǊǘŜƳŜƴǘǎ пл-32-64-65 
Á Allongement des vides sanitaires du 15/12 au 15/04 dans les autres 

régions 
Á Protection des sites stratégiques (fermes de ponte hébergeant la 

génétique et les reproducteurs) 

 
Plan Adour : un plan volontaire de diminution de la densité 
expérimenté dans le ōŀǎǎƛƴ ŘŜ ƭΩ!ŘƻǳǊ 
9ƴ ŎƻƴŎŜǊǘŀǘƛƻƴ ŀǾŜŎ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŀŎǘŜǳǊǎ ŘŜ ƭΩŞƭŜǾŀƎŜ ŘŜ ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Ŝǘ ǾƻƭŀƛƭƭŜǎΣ 
ƭΩLƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ /LChD ŀ ǇǊƻǇƻǎŞ ǳƴŜ ǊŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘǊŀǎǘƛǉǳŜ avec un vide synchronisé des 
ōŃǘƛƳŜƴǘǎ ŘΩŞƭŜǾŀƎŜ ŘŜǎ ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Řŀƴǎ су ŎƻƳƳǳƴŜǎ Řǳ {ǳŘ-Ouest concentrant le plus 
ŘΩŞƭŜǾŀƎŜǎΣ Řǳ мр ŘŞŎŜƳōǊŜ ŀǳ мр ƧŀƴǾƛŜǊ ǇǊƻŎƘŀƛƴǎΦ /Ŝ Ǉƭŀƴ ǎŜǊŀ Ƴƛǎ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ Řŝǎ ŎŜǘ ƘƛǾŜǊ 
2022/2023. Ces mesures volontaires sont inédites dans les productions animales en France et 
ŘƻƛǾŜƴǘ ǇŜǊƳŜǘǘǊŜ ŘΩŀǘǘŜƴŘǊŜ ƭŀ ǇŜǊǎǇŜŎǘƛǾŜ ŘΩǳƴŜ ǎǘǊatégie vaccinale qui pourrait intervenir 
ŘΩƛŎƛ Ŧƛƴ нлноΦ  
  

De plus, lŜ ƳƛƴƛǎǘǊŜ ŘŜ ƭΩ!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ {ƻǳǾŜǊŀƛƴŜǘŞ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŀ validé un 
accompagnement financierΦ Lƭ ǎΩŀƎƛǊŀ ƴƻǘŀƳƳŜƴǘ ŘŜ ŦƛƴŀƴŎŜǊ une partie de ce vide sanitaire 
en indemnisant les élŜǾŜǳǊǎΣ Ƴŀƛǎ ǇƻǳǊ ƭΩƛƴǎǘŀƴǘΣ ŎŜ dispositif ƴŜ ǇǊŜƴŘ Ǉŀǎ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ ƭΩŀǾŀƭ 
ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜΣ ŎΩŜǎǘ-à-dire les entreprises de transformation qui manqueront de matières 
premières. 

  



14 / 39 
 

LA VACCINATION : UN ENJEU MAJEUR  

POUR LA FILIÈRE FOIE GRAS 

Vaccin : une feuille de route européenne 
tƻǳǊ ƭŜ ƳƻƳŜƴǘΣ ŀǳŎǳƴ ǾŀŎŎƛƴ ŎƻƴǘǊŜ ƭŀ ǇǊƻǇŀƎŀǘƛƻƴ Řǳ ǾƛǊǳǎ ŘŜ ƭΩƛƴŦƭǳŜƴȊŀ ŀǾƛŀƛǊŜ ƴΩŜst 
disponible pour le canard. LŜ /ƻƴǎŜƛƭ ŘŜ ƭΩ¦ƴƛƻƴ ŜǳǊƻǇŞŜƴƴŜ ŀ ǇǊƛǎ ƭŀ ŘŞŎƛǎƛƻƴ dΩŀǇǇǊƻǳǾŜǊ ƭŜ 
ŘŞǇƭƻƛŜƳŜƴǘ ŘΩǳƴŜ ŀǇǇǊƻŎƘŜ ǎǘǊŀǘŞƎƛǉǳŜ Ǿƛǎŀƴǘ Ł ŘŞǾŜƭƻǇǇŜǊ ƭŀ ǾŀŎŎƛƴŀǘƛƻƴ Ŝƴ ǘŀƴǘ ǉǳϥƻǳǘƛƭ 
ŎƻƳǇƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘŜ ǇǊŞǾŜƴǘƛƻƴ Ŝǘ ŘŜ ŎƻƴǘǊƾƭŜ ŘŜ ƭΩLƴŦƭǳŜƴȊŀ !ǾƛŀƛǊŜ le 24 mai dernierΦ Les 
chefs des services vétérinaires des différents pays européens réunis à Paris le 15 juin dernier 
ont convenu d'une feuille de route pour rendre les décisions du Conseil opérationnelles. 
Quatre volets sont prévus : 
 

 
 
 

Deux solutions vaccinales Ŝƴ ŎƻǳǊǎ ŘΩŞǾŀƭǳŀǘƛƻƴ 
[ΩƻōƧŜŎǘƛŦ Řes vaccins Ł ƭΩŞǘǳŘŜ doit être de bloquer la circulation du virus dans les élevages de 
canards. 5ŜǳȄ ǎƻƭǳǘƛƻƴǎ ǾŀŎŎƛƴŀƭŜǎ ǎƻƴǘ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ envisagées, issues de deux technologies 
différentes. Afin de valider la faisabilité, la réponse vaccinale et la protection vis-à-vis de la 
circulation du virus, des essais expérimentaux doivent être déployés en conditions réelles. 
Cette ǇǊŜƳƛŝǊŜ ǇƘŀǎŜ ŘΩexpérimentation est actuellement en cours. Elle consiste à observer 
ƭŀ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŘŜ ƭΩƛƳƳǳƴƛǘŞ Ŝǘ ŞǾŀƭǳŜǊ ƭŀ ōŀƛǎǎŜ ŘΩŜȄŎǊŞǘƛƻƴ. La phase 2 devra permettre 
ŘΩŞǾŀƭǳŜǊ la capacité à limiter la propagation du virus. 
 

[ΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ ƛƴŘƛǎǇŜƴǎŀōƭŜ ŘŜ ǘƻǳǎ ƭŜǎ ŀŎǘŜǳǊǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ 
[ŀ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ Ŝǘ ƭΩŜŦŦƛŎŀŎƛǘŞ ŘΩǳƴ Ǉƭŀƴ ŘŜ ǾŀŎŎƛƴŀǘƛƻƴ ŘŞǇŜƴŘent de la mobilisation de 
ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŀŎǘŜǳǊǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜΦ ¦ƴŜ Ŧƻƛǎ ƭŜ ǾŀŎŎƛƴ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜΣ ƛƭ ǎΩŀƎƛǊŀ ŀƛƴǎƛ ŘŜ ƎŀǊŀƴǘƛǊ une 
vaccination à 100% sur la zone définie, la traçabilité des lots vaccinés, la mise en place du plan 
de surveillance efficace et suivƛ ŀƛƴǎƛ ǉǳŜ ƭΩŀǇǇƭƛŎŀǘƛƻƴ ǎǘǊƛŎǘŜ ŘŜǎ ƳŜǎǳǊŜǎ ŘŜ ōƛƻǎŞŎǳǊƛǘŞΦ 
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LE REDÉMARRAGE DE LA FILIÈRE CONFRONTÉ  
À LA FLAMBÉE DES COÛTS DE PRODUCTION :  
+30 % EN 2 ANS 
 
Alors que les professionnels doivent faire face à la diminution de la production, ils sont 
également touchés par la hausse généralisée des coûts de production. Sur 9 mois 2022, le coût 
ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ǘƻǘŀƭ ŘΩǳƴ ŎŀƴŀǊŘ Ł CƻƛŜ DǊŀǎ ŀ ŀǳƎƳŜƴǘŞ ŘŜ Ҍ30 % par rapport à la même 
période en 2020. 
 
9ƴ ŎƻƳǇƭŞƳŜƴǘ ŘŜ ŎŜǎ ƘŀǳǎǎŜǎ ŘŜ ŎƻǶǘǎ ƻōƧŜŎǘƛǾŞŜǎ ǇŀǊ ƭΩƛƴŘicateur de référence du CIFOG, 
les professionnels de la filière rappellent que ces coûts de production vont encore augmenter 
de façon significative dans les mois à venir ǇƻǳǊ ǎΩŀŘŀǇǘŜǊ ŀǳȄ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ ǊŝƎƭŜǎ ŘŜ ōƛƻǎŞŎǳǊƛǘŞ 
ŀŦƛƴ ŘŜ ƭǳǘǘŜǊ ŎƻƴǘǊŜ ƭŜǎ ǊƛǎǉǳŜǎ ǊŞŎǳǊǊŜƴǘǎ ŘΩLƴŦƭǳŜƴȊŀ !ǾƛŀƛǊŜΦ 
 
5Ŝ ǇƭǳǎΣ Ł ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜ ŎŜǎ ƘŀǳǎǎŜǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǇŀǊǘƛŜ ŀƎǊƛŎƻƭŜΣ ǎΩŀƧƻǳǘŜ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ƭΩŜȄǇƭƻǎƛƻƴ 
des coûts de production pour le Ƴŀƛƭƭƻƴ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀǘƛƻƴ Ł ƭΩŀǾŀƭ ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ : énergie, 
emballages, transport, main-ŘΩǆǳǾǊŜΣ ŜǘŎΦ 
 
Cet indicateur est publié sur : elevage-gavage.fr. 
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¶ Anticipation et partage : le Foie Gras français au rendez-vous des fêtes de fin 
ŘΩŀƴƴŞŜ нлнн όŘƛǎǇƻƴƛōƛƭƛǘŞ κ ǇǊƛȄύ 

¶ Petit rappel enquête 2021 (point sur Gourmey) 

¶ Tendances : des produits adaptés pour une parenthèse exceptionnelle ! 
 

 
 

[9 ChL9 Dw!{ !¦ w9b59½π±h¦{  
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LE FOIE GRAS : LE PLUS INCONTOURNABLE  
DES PRODUITS DE FÊTES DΩAPRÈS LES FRANÇAIS ! 
Enquête CIFOG / CSA menée du 24 novembre au 5 décembre 2021 ŀǳǇǊŝǎ ŘΩǳƴ ŞŎƘŀƴǘƛƭƭƻƴ ƴŀǘƛƻƴŀƭ ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŀǘƛŦ ŘŜ мллр CǊŀƴœŀƛǎ ŃƎŞǎ ŘŜ му ŀƴǎ Ŝǘ ǇƭǳǎΦ 

 
 

Le Foie Gras Υ ǘƻǳǘŜǎ ƭŜǎ ǉǳŀƭƛǘŞǎ ŘΩǳƴ ǇǊƻŘǳƛǘ ŘŜ ŦşǘŜǎ !  
[Ŝǎ CǊŀƴœŀƛǎ ƴΩƛƳŀƎƛƴŜƴǘ Ǉŀǎ ƭŀ ǇŞǊƛƻŘŜ 
ŘŜ Ŧƛƴ ŘΩŀƴƴŞŜ ǎŀƴǎ CƻƛŜ DǊŀǎ : près de 8 
sur 10 le jugent incontournable de leurs 
repas de fêtes (79 %). Parmi les produits 
emblématiques de Noël, il arrive ainsi 
devant le saumon fumé et la bûche de 
Noël.   
 
Ils sont en effet plus de 9 sur 10 à estimer 
que le Foie Gras est un produit 
« traditionnel » (94 %), « festif » (93 %), 
« à partager » (93 %) et « qui fait 
plaisir » (92 %) : les caractéristiques 
ƛŘŞŀƭŜǎ ŘΩǳƴ ƳŜǘǎ Ł ǎŀǾƻǳǊŜǊ ǇƻǳǊ ŦşǘŜǊ 
les retrouvailles annuelles en famille ou 
entre amis !  
 

Plus de 9 Français sur 10 consomment 
du Foie Gras 
Les résultats de la dernière enquête menée par CSA pour 
ƭΩLƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ Řǳ CƻƛŜ DǊŀǎ ό/LChDύ4 ne font pas débat : 
plus de 9 Français sur 10 (91 %) déclarent en consommer. Ils 
sont même près de 8 sur 10 (79 %) à le classer n°1 des 
ƛƴŎƻƴǘƻǳǊƴŀōƭŜǎ ŘŜǎ ŦşǘŜǎ ŘŜ Ŧƛƴ ŘΩŀƴƴŞŜΣ ŘŜǾŀƴǘ ƭŜ ǎŀǳƳƻƴ 
fumé (70 %) et la bûche de Noël (64 %).  
 

  

 
4 Enquête CIFOG / CSA menée du 24 novembre au 5 décembre 2021 ŀǳǇǊŝǎ ŘΩǳƴ ŞŎƘŀƴǘƛƭƭƻƴ ƴŀǘƛƻƴŀƭ ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŀǘƛŦ ŘŜ мллр CǊŀƴœŀƛǎ ŃƎŞǎ ŘŜ му ŀƴǎ Ŝǘ ǇƭǳǎΦ 
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Du Foie Gras :  
oui et du vrai ! 
 

Les consommateurs veulent du 
véritable Foie Gras, issus des terroirs 
de France et du travail des 
producteurs locaux ! Les Français ne 
veulent pas un ersatz ou un pâle simili 
à base de noix de cajou et d'huile de 
palme ! Ils sont en effet 77 % à 
préférer le Foie Gras à toute copie 
exclusivement fabriquée à base de 
végétaux et 79 % à préférer le Foie 
Gras à tout produit de synthèse, 
cultivé en laboratoire. 
 
 

 

Foie Gras : les Français toujours plus confiants 
Les Français accordent une grande confiance 
au Foie Gras. Celle-ci est même renforcée par 
ǊŀǇǇƻǊǘ Ł ƭΩŀƴ ǇŀǎǎŞΣ ǉǳŜ ŎŜ ǎƻƛǘ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘŜ 
qualités gustatives (91 % vs 87 % en 2020), de 
sécurité alimentaire (88 % vs 84 %), de 
traçabilité (87 % vs 80 %) et de mode de 
production (82 % vs 74 %).  
 
Par ailleurs, les Français sont 71 % (vs 69 % en 
нлнлύ Ł ǎΩŀŎŎƻǊŘŜǊ Ł ŘƛǊŜ ǉǳŜ ƭŜ CƻƛŜ DǊŀǎ Ŝǎǘ 
ŦƻǊŎŞƳŜƴǘ ƛǎǎǳ ŘΩǳƴ animal en bonne santé. 
Cependant seuls 12 % (11 % en 2020) de la 
population sait que la ǇƘŀǎŜ ŘΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ 
ne dure que мл ҈ Řǳ ǘŜƳǇǎ ŘΩŞƭŜǾŀƎŜ de 
ƭΩŀƴƛƳŀƭ (Pour en savoir plus : rendez-vous en 
fin de dossier) 
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Le Foie Gras : ambassadeur de la tradition gastronomique 
française 
Une grande majorité de la population, 93 ҈Σ ǎΩŀŎŎƻǊŘŜ Ł ŘƛǊŜ ǉǳŜ ƭŜ 
Foie Gras fait partie du patrimoine gastronomique hexagonal. 
88 ҈ ŘŜǎ CǊŀƴœŀƛǎ ŜǎǘƛƳŜƴǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ǉǳΩƛƭ ǎΩŀƎƛǘ ŘΩǳƴ produit 
« Made in France » à soutenir Ŝǘ ŘΩǳƴ savoir-faire traditionnel à 
préserver. 
 
De plus, 86 % considèrent que le Foie Gras « participe au 
ǊŀȅƻƴƴŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǊǘ ŘŜ ǾƛǾǊŜ et de la culture gastronomique 
française dans le monde ».  
 
Véritable ambassadeur du savoir-faire culinaire à la française à tra-
vers le monde, le Foie Gras bénéficie même de la reconnaissance 
officielle « patrimoine culturel et gastronomique protégé en 
France » depuis 2006 (art. 654-27-1 du code rural). 
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Le logo « Origine France » gage de confiance 
Les logos collectifs Foie Gras de France, Magret de France et Confit de France séduisent les 
consommateurs, de plus en plus en recherche de traçabilité et de proximité depuis la crise. Ils 
ƧǳƎŜƴǘ ƳŀǎǎƛǾŜƳŜƴǘ ƭŜǳǊ ǇǊŞǎŜƴŎŜ ǊŀǎǎǳǊŀƴǘŜ Ŝǘ ƛƴŎƛǘŀǘƛǾŜ Ł ƭΩŀŎƘŀǘ. 90 % des Français se 
disent ǊŀǎǎǳǊŞǎ ǎǳǊ ƭŀ ǘǊŀœŀōƛƭƛǘŞ Ŝǘ ƭΩƻǊƛƎƛƴŜ des produits porteurs du logo « Foie Gras de 
France » et 88 ҈ ŘŞŎƭŀǊŜƴǘ ǉǳΩƛƭ ǎΩŀƎƛǘ ƳşƳŜ ŘΩǳƴ critère incitant au choix en rayon.  
En effet, ils sont très attachés à son origine française, que 90 % considèrent comme un critère 
de choix primordial ŀǳ ƳƻƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŎƘŀǘΦ  
 
Les logos ont déjà été adoptés par tous les principaux acteurs du marché et, de leur côté, les 
/ƘŜŦǎ ƻƴǘ ŘŜǾŀƴŎŞ ƭΩƻōƭƛƎŀǘƛƻƴ ǊŞƎƭŜƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘΩƛƴŘƛǉǳŜǊ ƭΩƻǊƛƎƛƴŜ ŘŜǎ ǾƛŀƴŘŜǎ Ŝƴ ǊŜǎǘŀǳǊŀǘƛƻƴΣ 
Ŝƴ ǎΩŜƴƎŀƎŜŀƴǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ Ł ǾŀƭƻǊƛǎŜǊ ƭΩƻǊƛƎƛƴŜ ŦǊŀƴœŀƛǎŜ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜΦ Lƭǎ ƻƴǘ ǎƛƎƴŞ 
ǳƴŜ /ƘŀǊǘŜ ŘΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ Ŝƴ ŎŜ ǎŜƴǎ Řŝǎ ƻŎǘƻōǊŜ нлмфΦ 
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Le Foie Gras : attendu à la carte et 
soutenu par les Chefs ! 
Le Foie Gras fait partie des incontournables des tables 
des restaurants. 88 % des Français estiment en effet 
que le Foie Gras doit être proposé dans les restaurants 
Ŝƴ Ŧƛƴ ŘΩŀƴƴŞŜΣ уо ҈ Ł ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴ ŘŜǎ moments festifs 
comme Pâques, Saint-Valentin, fête des Mères, etc., et 
ǇǊŝǎ ŘŜǎ ŘŜǳȄ ǘƛŜǊǎ όср ҈ύ ǘƻǳǘ ŀǳ ƭƻƴƎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜΦ Lƭ 
existe en effet un lien étroit entre les Chefs et ce mets 
ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴΣ ǉǳƛ ǇŀǊǘƛŎƛǇŜ ŀǳ rayonnement de l'art de 
vivre et de la culture gastronomique ŘΩŀǇǊŝǎ ус ҈ ŘŜ 
ƭŀ ǇƻǇǳƭŀǘƛƻƴΦ /ΩŜǎǘ ŘƻƴŎ ǘƻǳǘ ƴŀǘǳǊŜƭƭŜƳŜƴǘ ǉǳŜ 16 
associations de Chefs, représentant plusieurs dizaines 
de milliers de Chefs à travers tous les territoires de 
CǊŀƴŎŜ Ŝǘ Ł ƭΩƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭΣ ǎŜ ǎƻƴǘ ŜƴƎŀƎŞŜǎ Ŝƴ ǎƛƎƴŀƴǘ 
le manifeste de soutien à la filière française du  
Foie Gras.  
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TENDANCES : LE FOIE GRAS FAIT LA DIFFÉRENCE  
POUR PARTAGER DES FÊTES DΩEXCEPTION ! 
 

Le Foie Gras ouvre les festivités Řŝǎ ƭΩapéritif 
[Ŝ CƻƛŜ DǊŀǎ ǎΩƛƴǾƛǘŜ Řŝǎ ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦ ǇƻǳǊ ŘŞōǳǘŜǊ ƭŜǎ 
fêtes dans les meilleures conditions et leur offrir un 
ƎƻǶǘ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴΦ [Ŝǎ ƳŀǊǉǳŜǎ ǇǊƻǇƻǎŜƴǘ ŎŜǘǘŜ 
année des nouveautés tartinables, natures, aux fruits 
ǎŜŎǎΣ ŀǳ ǇƛƳŜƴǘ ŘΩ9ǎǇŜƭŜǘǘŜ ƻǳ Ł ƭŀ ŦƛƎǳŜΦ /Ŝǎ produits 
faciles à servir permettent aux consommateurs de 
magnifier ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦ de façon abordable. 
 

Pour ǎŜ ŘƛŦŦŞǊŜƴŎƛŜǊ ŀǳ ƳƻƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦΣ ƭes 
entreprises invitent également les consommateurs à 
réaliser de savoureuses bouchées à partir de Foie 
Gras présenté sous des formes inédites. Ils vont ainsi 
découvrir des « tablettes » de Foie Gras agrémentées 
ŘΩƛƴŎƭǳǎƛƻƴǎ ŘŜ Ǌŀƛǎins, figues, amandes, pistaches, 
noisettes, abricots, à la façon des réputés mendiants 
en chocolat !  
 

De plus, pour répondre aux attentes spécifiques des 
moments apéritifs, les marques développent des 
offres en petits formats, particulièrement adaptées à 
ƭΩŀǇŞǊƛtif et ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ŘΩŞǾƛǘŜǊ le gaspillage en 
ŞǾƛǘŀƴǘ ŘΩƻǳǾǊƛǊ ŘŜ ǘǊƻǇ ƎǊŀƴŘǎ ŎƻƴǘŜƴŀƴǘǎ. 
 
 

 

Une qualité et une origine cautionnées   
Cette année, certaines marques ont décidé de proposer de 
nouveaux produits haut de gamme pour offrir une véritable 
ǇŀǊŜƴǘƘŝǎŜ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ ŀǳȄ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊǎΦ Des entreprises ont 
ainsi décidé de miser sur des recettes 100 % françaises pour la 
totalité de leurs ingrédients, depuis le Foie Gras bien sûr, 
ƧǳǎǉǳΩŀǳȄ ŀǎǎŀƛǎƻƴƴŜƳŜƴǘǎΦ 5ΩŀǳǘǊŜǎ élargissent le nombre de 
produits porteurs du Label Rouge, attestant de leur niveau de 
qualité supérieure. Des Chefs bien connus du grand public 
ŀǇǇƻǊǘŜƴǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ƭŜǳǊ Ŏŀǳǘƛƻƴ Ł ŘŜǎ ǊŜŎŜǘǘŜǎ ǉǳΩƛƭǎ élaborent 
avec les marques.  
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Des produits innovants et durables 
{ƛ ƭŜ CƻƛŜ DǊŀǎ ǊŜǎǘŜ ǳƴ ǇǊƻŘǳƛǘ ŘŜ ǘǊŀŘƛǘƛƻƴΣ ƘŞǊƛǘƛŜǊ ŘΩǳƴ 
savoir-ŦŀƛǊŜ ƘƛǎǘƻǊƛǉǳŜΣ ƛƭ ƴΩŜƴ reste pas moins un produit 
sujet à des innovations remarquables. Ainsi, les 
investissements réalisés en recherche et développement 
permettent cette année de proposer des innovations 
responsables. Certaines ont ainsi développé une 
nouvelle façon de préparer le Foie Gras, par cuisson 
lente, allongeant naturellement sa durée de 
conservation, de 42 à 90 jours, sans aucun ajout de 
conservateur. 5ΩŀǳǘǊŜǎ ƻƴǘ Ŧŀƛǘ ƭŜ ŎƘƻƛȄ ŘŜ ǇǊƻǇƻǎŜr des 
emballages durables, ŎƻƳƳŜ ŎΩŜǎǘ ƭŜ Ŏŀǎ ǇƻǳǊ ƭŜ Foie 
Gras au torchon emballé dans de véritables tissus 
réutilisables.  
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JOURNÉES DU PATRIMOINE :  
LE GRAND PUBLIC PRÉSENT À LΩINVITATION 
DES PRODUCTEURS DE FOIE GRAS 
 

[Ŝǎ мт Ŝǘ му ǎŜǇǘŜƳōǊŜ ŘŜǊƴƛŜǊΣ Ł ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴ ŘŜǎ WƻǳǊƴŞŜǎ Řǳ 
Patrimoine, une vingtaine de producteurs de Foie Gras ont 
ouvert leurs portes au grand public.  
 
[ΩƻŎŎŀǎƛƻƴ pour plusieurs centaines de visiteurs de découvrir 
un savoir-faire historique au servicŜ ŘΩun fleuron du 
patrimoine culturel et gastronomique du pays.   
 
93 % des Français considèrent en effet que le Foie Gras fait 
partie du patrimoine gastronomique hexagonal et ils ont 
raison ! Il bénéficie de la reconnaissance officielle « Produit 
du patrimoine culturel et gastronomique protégé en 
France » depuis 2006 ! 
 

Cette 3e édition des Portes Ouvertes a ainsi permis aux 

amateurs de Foie Gras de découvrir ce mets de façon 

conviviale et gourmande en visitant des installations, 

échangeant avec les professionnels et dégustant du Foie 

Gras ainsi que du Magret et du Confit !   

patrimoine-foiegras.fr :  
un dispositif relayé sur internet  
et les réseaux sociaux 
Les Portes Ouvertes des producteurs de Foie Gras 
étaient principalement situées en Alsace, Occitanie 
et Nouvelle-Aquitaine et localisables sur un site a été 
spécialement créé à cet effet. Une carte de France 
permet en effet ŘŜ ƭŜǎ ǾƛǎǳŀƭƛǎŜǊ Ŝƴ ǳƴ ŎƻǳǇ ŘΩǆƛƭ Ŝǘ 
un moteur de recherche est également disponible 
pour filtrer les résultats par activités, animations 
ǇǊƻǇƻǎŞŜǎ Ŝǘ ƘƻǊŀƛǊŜǎΦ [ΩƻǇŞǊŀǘƛƻƴ a également 
suscité un grand intérêt sur les réseaux sociaux. 
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Le Foie Gras de France : acteur de la vitalité des territoires  

En France, le Foie Gras représente environ 100 000 emplois directs et indirects, pour la plupart 
ŀƴŎǊŞŜ ŀǳ ŎǆǳǊ ŘŜǎ ȊƻƴŜǎ ǊǳǊŀƭŜǎΦ [ŀ ŦƛƭƛŝǊŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŜ ŀƛƴǎƛ Ł ƭŀ ǾƛǘŀƭƛǘŞ ŞŎƻƴƻƳƛǉǳŜ ŘŜǎ 
territoires à travers ses productions, mais également en favorisant le tourisme 
gastronomique. Véritable emblème ŘŜ ƭŀ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŜ ŦǊŀƴœŀƛǎŜΣ ƭŜ CƻƛŜ DǊŀǎ Ŝǎǘ ƛǎǎǳ ŘΩǳƴ 
savoir-ŦŀƛǊŜ ǘǊŀŘƛǘƛƻƴƴŜƭ Ŝǘ ōŞƴŞŦƛŎƛŜ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ ŘΩǳƴ ǎƛƎƴŜ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ŘŜ ǊŜŎƻƴƴŀƞǘǊŜ 
ƛƳƳŞŘƛŀǘŜƳŜƴǘ ǎƻƴ ƻǊƛƎƛƴŜ CǊŀƴŎŜΦ Lǎǎǳǎ ŘΩǳƴŜ ŘŞƳŀǊŎƘŜ ŎƻƭƭŜŎǘƛǾŜΣ ƭŜǎ ƭƻƎƻǎ ζ Foie Gras de 
France », « Magret de France » et « Confit de France » garantissent la traçabilité totale des 
produits. Pour être labellisés, ils doivent être issus de canards nés, élevés, engraissés, 
transformés, conditionnés et étiquetés en France. Ces logos sont applicables en complément 
des signes de qualité Label Rouge et IGP Canard à Foie Gras du Sud-Ouest, qui eux garantissent 
en plus un cahier des charges de production et de transformation. 
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LE FOIE GRAS À LA RENCONTRE DES JEUNES 

GÉNÉRATIONS AVEC DES AMBASSADEURS STARS ! 
 
5ŀƴǎ ƭŜ ŎŀŘǊŜ ŘΩǳƴŜ ŎŀƳǇŀƎƴŜ ŜǳǊƻǇŞŜƴƴŜ ŘŜ ŎƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴΣ ƭϥLƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ ƳŝƴŜ ŘŜ 
nombreuses actions spécifiquement dédiées aux jeunes générations pour faire de la 
pédagogie : consommateurs, futurs professionnels ou professionnels déjà en exercice. 
[ΩƻōƧectif du programme est de mieux faire connaître les spécificités de la filière : de 
ƭΩŀŎŎƻǳǾŀƎŜ ŀǳȄ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘǎ ǘȅǇŜǎ ŘŜ CƻƛŜ DǊŀǎΣ ǘƻǳǘŜǎ ƭŜǎ ŞǘŀǇŜǎ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ǎƻƴǘ 
partagées. 
 

Des actions sur le terrain auprès des amoureux de la gastronomie 
Les professionnels du Foie Gras sont ainsi repartis en 2022 et pour la deuxième année 
consécutive sur le terrain à la rencontre : 
 

- des chefs de rayons dans les magasins : 318 magasins seront visités cette année dans 
le Sud-Ouest (Nouvelle-Aquitaine et Occitanie), la Normandie et en Provence-Alpes-
/ƾǘŜ ŘΩ!ȊǳǊΦ 5Ŝǎ ŀƳōŀǎǎŀŘŜǳǊǎ ǎŜǊƻƴǘ ŦƻǊƳŞǎ ǎǳǊ ƭŜǎ ƳŜǎǎŀƎŜǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ ǇƻǳǊ 
rencontrer un par un les chefs de rayons des enseignes sélectionnées, qui aideront en 
suivant les consommateurs lors de leurs achats 
 

- des étudiants en écoles culinaires et agronomiques : pendant une heure et avec la 
ǇǊŞǎŜƴŎŜ ŘΩǳƴ ŞƭŜǾŜǳǊΣ ƭŜǎ ŞǘǳŘƛŀƴǘǎ ǎƻƴǘ ŀƳŜƴŞǎ Ł ŘŞŎƻǳǾǊƛǊ ƭŜǎ ƳƻŘŜǎ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ 
eǘ ƭŜǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ŞǘŀǇŜǎ ŀƳŜƴŀƴǘ ŀǳ ǇǊƻŘǳƛǘ ŦƛƴŀƭΦ ! ƭŀ Ŧƛƴ ŘŜ ƭΩŞŎƘŀƴƎŜΣ ƭŜǎ ŞƭŝǾŜǎ 
apprennent à cuisiner le foie gras ou dégustent ce produit pour découvrir les 
différentes caractéristiques. 
 

- des consommateurs : en  partenariat avec l'Atelier des Chefs, ce sont 4 ateliers (Paris, 
Lyon, Toulouse et Aix-en-Provence) qui vont chacun accueillir 15 participants pour ces 
évènements. À travers un dépliant informatif et 3 recettes sélectionnées, les 
participants vont découvrir et se renseigner sur toute la filière Foie Gras. 
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Un site internet et une web-série grand public 
En 2022, le Foie Gras se découvre aussi en vidéos sur les réseaux 
sociaux, en compagnie des jeunes Chefs Matthias Marc et Pierre 
ChometΣ ǉǳƛ ǎŜ ǎƻƴǘ Ŧŀƛǘ ǊŜƳŀǊǉǳŜǊ Řŀƴǎ ƭΩŞƳƛǎǎƛƻƴ ¢ƻǇ /ƘŜŦ нлнмΦ 
Comme l'an passé, les deux compères repartent à la rencontre de 
toutes celles et ceux qui font le Foie Gras. À travers cette web-série 
de 3 épisodes de 2 à 3 minutes, les deux Chefs expliquent, aux côtés 
de passionnés, le fonctionnement de la filière aux jeunes générations. 
Cette web-série inédite, complétée d'un site internet comportant une 
multitude d'informations sur le Foie Gras, offre une approche ludique 
et conviviale du Foie Gras ! 
 

rencontres-foiegras.fr 
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CHALLENGE FOIE GRAS 2022 : 
LES JEUNES CRÉATEURS CULINAIRES RÉINVENTENT 

LΩAPÉRITIF À PARTAGER 
 

Ce 20 octobre, les six finalistes de la 18e édition du Challenge Foie Gras des Jeunes Créateurs 
/ǳƭƛƴŀƛǊŜǎ ƻƴǘ ƳŜǎǳǊŞ ƭŜǳǊǎ ǘŀƭŜƴǘǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ ŎǳƛǎƛƴŜǎ ŘŜ ƭΩ;ŎƻƭŜ CŜǊǊŀƴŘƛ Ł tŀǊƛǎΦ /Ŝ ŎƻƴŎƻǳǊǎ 
professionnel national invite chaque année les futurs Chefs, élèves et apprenti(e)s cuisinier(e)s 
âgés de 16 à 25 ans, à imaginer de nouvelles recettes créatives autour du Foie Gras. Cette 
ŀƴƴŞŜΣ ƛƭǎ ŀǾŀƛŜƴǘ ǇƻǳǊ Ƴƛǎǎƛƻƴ ŘŜ ŘƻƴƴŜǊ ŘŜǎ ŀƛǊǎ ŘŜ ŦşǘŜ Ł ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦΣ ǎǳǊ ƭŜ ǘƘŝƳŜ : 

 

« Le Foie Gras, le coup de baguette magique  
de nos apéritifs ! » 

 

 

Ils ont imaginé un apéritif festif composé de 5 
ōƻǳŎƘŞŜǎ ƳŜǘǘŀƴǘ Ł ƭΩƘƻƴƴŜǳǊ ƭŜ CƻƛŜ DǊŀǎ : 
mets de fête par excellence ! En effet, plus de 9 
Français sur 10 (93%) estiment que le Foie Gras 
est un produit « festif », « à partager » (93%) et 
qui « fait plaisir » (92%)5 : les caractéristiques 
idéales pour un apéritif exceptionnel ! 
 

Vedette de la recette, le Foie Gras (cru et/ou mi-
cuit), devait être parfaitement identifiable. Pour 
séduire le jury, les candidats ont dû faire preuve 
ŘΩƻǊƛƎƛƴŀƭƛǘŞ Řŀƴǎ ƭŜǎ ǎŀǾŜǳǊǎ Ŝǘ ǎƻƛƎƴŜǊ ƭŜ 
dressage de leur assiette apéritive. 
 
 

Les lauréats ont été sélectionnés parmi les six 
finalistes, choisis après examen de leurs 
candidatures parmi la centaine de dossiers reçus 
de toute la France. Les prix reçus grimpent 
ƧǳǎǉǳΩŁ н нлл ϵ ǇƻǳǊ ƭŜ мŜǊ tǊƛȄ όнŜ tǊƛȄ : 1 тлл ϵΣ 
3e Prix : 1 слл ϵ ; 4, 5 et 6e Prix Υ м рлл ϵύΦ 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
5 Enquête CIFOG / CSA décembre 2021 
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Annette Azambre Υ DǊŀƴŘŜ DŀƎƴŀƴǘŜ ŘŜ ƭΩŞŘƛǘƛƻƴ нлнм 
La dernière édition du Challenge Foie Gras a été remportée par  
Annette AZAMBRE, une jeune chef talentueuse âgée de 20 ans, originaire 
ŘŜ ƭΩLǎŝǊŜ όaŞŀǳŘǊŜ-38) qui préparait alors une licence professionnelle 
option gastronomie méditerranéenne à Avignon (Vaucluse-84).  
 

Autour du thème « Le Foie Gras est 
une fête », la jeune cheffe a séduit 
le Jury avec sa savoureuse recette 
intitulée :  

« Passion Foie Gras » 

 
 

 

Le Challenge Foie Gras des Jeunes Créateurs Culinaires : 
ƭŜǎ ƳŜƛƭƭŜǳǊǎ ŀǇǇǊŜƴǘƛǎ Ł ƭΩŞǇǊŜǳǾŜ 
Créé en 2005, le Challenge Foie Gras des Jeunes Créateurs Culinaires est destiné à découvrir 
ƭŜǎ ƴƻǳǾŜŀǳȄ ǘŀƭŜƴǘǎ ŘŜ ƭŀ ŎǳƛǎƛƴŜΦ Lƭ ǇŜǊƳŜǘ ŀǳȄ ŦǳǘǳǊǎ ŎƘŜŦǎ ŘŜ ǎŜ ŦŀƳƛƭƛŀǊƛǎŜǊ ŀǾŜŎ ƭΩŞǘŜƴŘǳŜ 
des possibilités culinaires offertes par le Foie Gras, le Magret et le Confit. 
 
Tous les ans, il remporte un vif succès dans toutes les régions de France. Le Foie Gras est, en 
ŜŦŦŜǘΣ ǳƴŜ ƎǊŀƴŘŜ ǎƻǳǊŎŜ ŘΩƛƴǎǇƛǊŀǘƛƻƴ ǇƻǳǊ ǘƻǳǎ ƭŜǎ ƧŜǳƴŜǎ ǘŀƭŜƴǘǎ ŘŜ ƭŀ ŎǊŞŀǘƛƻƴ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜ ŃƎŞǎ 
ŘŜ мс Ł нп ŀƴǎΦ /ƘŀǉǳŜ ŀƴƴŞŜΣ ƛƭǎ ƻƴǘ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ŘΩƛƳŀƎƛƴŜǊ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ ǊŜŎŜǘǘŜǎ Ł ōŀǎŜ ŘŜ 
CƻƛŜ DǊŀǎΣ ŘŜ aŀƎǊŜǘ Ŝǘ ŘŜ /ƻƴŦƛǘΣ Ł ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴ ŘŜ ŎŜ ƎǊŀƴŘ ŎƻƴŎƻǳǊǎ ƻǊƎŀƴƛǎŞ ǇŀǊ ƭŜ /ŜǊŎƭŜ ŘŜǎ 
!ƳƻǳǊŜǳȄ Řǳ CƻƛŜ DǊŀǎΣ ǎƻǳǎ ƭΩŞƎƛŘŜ Řǳ /LChD ό/ƻƳƛǘŞ LƴǘŜǊǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭ ŘŜǎ ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Ł 
Foie Gras).  
 
Le Jury, supervisé par Guy Legay, Meilleur Ouvrier de France veille au respect des critères 
ŘΩŞǾŀƭǳŀǘƛƻƴΦ 
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LE FOIE GRAS : UN SAVOIR-FAIRE DE TRADITION 
POUR UN METS DΩEXCEPTION 
 
90 % de la vie en plein air 
Les oisons ou canetons sont installés chez 
des éleveurs dès leur naissance, dans des 
bâtiments chauffés avec eau et aliments à 
volonté. Ils se préparent à passer 90 % de 
leur vie en plein air. Dès que les conditions 
climatiques le permettent, ils ont accès à 
des espaces herbeux pour toute la durée de 
ƭΩŞƭŜǾŀƎŜΦ ±ŜǊǎ ƭŜǳǊ фŜ ǎŜƳŀƛƴŜΣ ƛƭǎ ǊŜœƻƛǾŜƴǘ 
une alimentation progressive, les préparant 
Ł ƭΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ ǉǳƛ ƛƴǘŜǊǾƛŜƴǘ Ł ƭΩŃƎŜ 
adulte, vers le 3e ou 4e mois. 
[ΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ ǎŜ ŘŞǊƻǳƭŜ ǎǳǊ ǳƴŜ ŘƛȊŀƛƴŜ 
de jours, avec deux repas par jour pour les 
canards et trois pour les oies. 
 

 

Les éleveurs attentifs au 
bien-être des animaux 
À partir du jour où les oisons et les canetons sont 
ŀŎŎǳŜƛƭƭƛǎ ǎǳǊ ǳƴŜ ŜȄǇƭƻƛǘŀǘƛƻƴΣ ƧǳǎǉǳΩŀǳ ƳƻƳŜƴǘ 
où, devenus adultes ils reçoivent une 
ŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŀŘŀǇǘŞŜΣ ƭΩŞƭŜǾŜǳǊ ƭŜǳǊ ŀǳǊŀ 
prodigué une attention de tous les instants. En 
effet, des soins sont dispensés quotidiennement 
aux palmipèdes dont le bien-être et le confort 
constituent la préoccupation principale des 
éleveurs. 
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¦ƴŜ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ŘΩŜȄŎŜƭƭŜƴŎŜ Ŝƴ п ǇƘŀǎŜǎ  
Chaque étape de la production fait appel au savoir-faire et au professionnalisme de plusieurs métiers 
Řƻƴǘ ƭΩƻōƧŜŎǘƛŦ Ŧƛƴŀƭ Ŝǎǘ ŘΩƻŦŦǊƛǊ ŀǳȄ consommateurs des produits de grande qualité. 

 

V [Ω!//h¦±!D9 : 
/ΩŜǎǘ ƭŜ ǊƾƭŜ ŘŜ ƭΩŀŎŎƻǳǾŜǳǊ Υ ƛƭ ǾŜƛƭƭŜ Ł ƭŀ ōƻƴƴŜ ƛƴŎǳōŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ǆǳŦǎ ǉǳƛ ǇŜǊƳŜǘǘǊƻƴǘ ƭŀ ƴŀƛǎǎŀƴŎŜ Ŝǘ ƭŀ 
ƭƛǾǊŀƛǎƻƴ ŘΩƻƛǎƻƴǎ Ŝǘ ŘŜ ŎŀƴŜǘƻƴǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ ƳŜƛƭƭŜǳǊŜǎ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴǎ ŀǳǇǊŝǎ ŘŜǎ ŞƭŜǾŜǳǊǎΦ  

 

V [Ω;[9±!D9 Υ 
[ΩŞƭŜǾŜǳǊ ǊŜœƻƛǘ ƭŜǎ ŎŀƴŜǘƻƴǎ Ŝǘ ƭŜǎ ƻƛǎƻƴǎ Ł м ƧƻǳǊΦ 5ǳǊŀƴǘ Ǉƭǳǎ ŘŜ о Ƴƻƛǎ Ŝǘ ŘŜƳƛΣ ƛƭ ǾŜƛƭƭŜ ŎƻƴǎǘŀƳƳŜƴǘ 
Ł ƭŜǳǊ ƻŦŦǊƛǊ ǳƴ ǇŀǊŎƻǳǊǎ ŜȄǘŞǊƛŜǳǊΣ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀŎŜΣ ǳƴŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ ǳƴ ŀōǊŜǳǾŜƳŜƴǘ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŞΦ 
 

V [Ω9bDw!L{{9a9b¢ Υ 

[ΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ ǊŜǉǳƛŜǊǘ ǳƴ ƎǊŀƴŘ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŀƭƛǎƳŜ Ŝǘ ǳƴŜ ǇŀǊŦŀƛǘŜ ŎƻƴƴŀƛǎǎŀƴŎŜ ŘŜǎ ŀƴƛƳŀǳȄΦ 5ΩǳƴŜ 
ŎƻǳǊǘŜ ŘǳǊŞŜ ŘŜ мл Ł мп ƧƻǳǊǎΣ ƭΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ ǇŜǳǘ şǘǊŜ ŀǎǎǳǊŞ ǇŀǊ ƭΩŞƭŜǾŜǳǊ ǉǳƛ ŀ ǇǊƛǎ ǎƻƛƴ ŘŜǎ 
ŀƴƛƳŀǳȄ ǇŜƴŘŀƴǘ ƭŀ ǇƘŀǎŜ ŘΩŞƭŜǾŀƎŜ ƻǳ ǇŜǳǘ şǘǊŜ ŎƻƴŦƛŞ Ł ǳƴ ŀǳǘǊŜ ŞƭŜǾŜǳǊ ǎǇŞŎialisé. 

 

V LA TRANSFORMATION : 
5ǳ ǘǊƛ ŘŜǎ ŦƻƛŜǎ Ł ƭŀ Ŏǳƛǎǎƻƴ Ŝƴ Ǉŀǎǎŀƴǘ ǇŀǊ ƭŜ ŘŞǾŜƛƴŀƎŜ Ł ƭŀ Ƴŀƛƴ Ŝǘ ƭΩŀǎǎŀƛǎƻƴƴŜƳŜƴǘΣ ƭŀ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴ 
du Foie Gras requiert un grand savoir-ŦŀƛǊŜΦ /ΩŜǎǘ ƭŜ ǊƾƭŜ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ ǉǳƛ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŜƴǘ ƭŜǳǊǎ 
produits pour les commercialiser sur leur propre ferme, des artisans conserveurs ou des plus grandes 
marques qui distribuent sur tout le territoire, tout en restant des entreprises à taille humaine. 
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wŜǘƻǳǊ ǎǳǊ Ǉƭǳǎ ŘŜ п рлл ŀƴǎ ŘΩƘƛǎǘƻƛǊŜ ƎƻǳǊƳŀƴŘŜ Η 
 
La découverte du Foie Gras par les Égyptiens 
En des temps immémoriaux, lorsque les êtres humains commencèrent à 
ǎŜ ǎŞŘŜƴǘŀǊƛǎŜǊΣ ƛƭǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǊŜƴǘ ƭŀ ŘƻƳŜǎǘƛŎŀǘƛƻƴΣ Ǉǳƛǎ ƭΩŞƭŜǾŀƎŜ 
ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ ǇƻǳǊ ǎŜ ƴƻǳǊǊƛǊΦ [Ŝǎ ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Υ ƻƛŜǎΣ ŎŀƴŀǊŘǎΣ ŜǘŎΦ ǎƻƴǘ ŀƛƴǎƛ 
élevés depuis la haute Antiquité. Les auteurs anciens et les artistes 
ŎŞƭŝōǊŜƴǘ Řŀƴǎ ƭŜǳǊǎ ǆǳǾǊŜǎ ŎŜǘǘŜ ǊŜƭŀǘƛƻƴ IƻƳƳŜ-animal comme, par 
exemple, les bas-reliefs égyptiens découverts dans la nécropole de 
Saqqarah qui montrent un valet nourrissant une oie avec des figues. 
 

ReǇǊƻŘǳƛǎŀƴǘ ǳƴŜ ǘŜƴŘŀƴŎŜ ƴŀǘǳǊŜƭƭŜ ǉǳΩƻƴǘ ŎŜǊǘŀƛƴǎ ŀƴƛƳŀǳȄΣ ƭŜǎ 
ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ Ŝƴ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŜǊΣ Ł ǎŜ ǎǳǊŀƭƛƳŜƴǘŜǊ ŀŦƛƴ ŘŜ ǎǳǇǇƻǊǘŜǊ ƭΩƘƛǾŜǊ ƻǳ 
accomplir de longs trajets migratoires, les Égyptiens ont découvert le Foie 
Gras. 
 
 

[ΩŀǊǊƛǾŞŜ Řǳ CƻƛŜ DǊŀǎ Ŝƴ CǊŀƴŎŜ 
Au Ŧƛƭ ŘŜǎ ǎƛŝŎƭŜǎΣ ŎŜ ƳŜǘǎ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ ŀ ǘǊŀǾŜǊǎŞ ƭŜǎ ŦǊƻƴǘƛŝǊŜǎΣ ƭŀ CǊŀƴŎŜ ŘŜ ƭŀ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŜ ŘŜǾŜƴŀƴǘ 
le Pays du Foie Gras. En effet, au XVIIe et au XVIIIe siècles, le développement démographique des 
campagnes françaises conduit le Sud-Ouest de la France, entre autres, à entreprendre des cultures 
ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ Υ ƳŀƠǎΣ ǇƻƳƳŜǎ ŘŜ ǘŜǊǊŜΧ ǉǳƛΣ ŘŜ ǇƭǳǎΣ ƴΩŞǘŀƛŜƴǘ Ǉŀǎ ǘŀȄŞŜǎ Τ ƭΩŞƭŜǾŀƎŜ ŘŜǎ ǇŀƭƳƛǇŝŘŜǎ ǇǊŜƴŘ 
ŀƭƻǊǎ ǳƴŜ ǊŞŜƭƭŜ ƛƳǇƻǊǘŀƴŎŜ ŞŎƻƴƻƳƛǉǳŜΣ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩŜƴ ŀǘǘŜǎǘŜƴǘ ŘŜ ƴƻƳōǊŜǳȄ ƭƛǾǊŜǎ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ Ŝǘ 
ŘΩŞŎƻƴƻƳƛŜ Řƻmestique rurale. De tout temps, les produits provenant de palmipèdes gras 
ŎƻƴǎǘƛǘǳŀƛŜƴǘ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜǎ Ǉŀȅǎŀƴǎ ŘŜ ƭΩ9ǎǘ ό!ƭǎŀŎŜύ Ŝǘ Řǳ {ǳŘ-Ouest : tout particulièrement la 
graisse, la viande et le Foie Gras étaient conservés dans des pots de grès, afin de faire face aux besoins 
ŘŜ ƭΩƘƛǾŜǊΦ [Ŝ CƻƛŜ DǊŀǎ ŎƻƳƳŜƴŎŜǊŀ Ł şǘǊŜ ǾŜƴŘǳ ǎǳǊ ƭŜǎ ƳŀǊŎƘŞǎΣ ǇǊƻŎǳǊŀƴǘ ǳƴŜ ǎƻǳǊŎŜ ŘŜ ǊŜǾŜƴǳǎ 
aux paysans. 
 
/ΩŜǎǘ Ł ŎŜǘǘŜ ǇŞǊƛƻŘŜ ǉǳŜ ƭŜ ǊŜƴƻǳǾŜŀǳ ŘŜ ƭΩŀǊǘ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜΣ ŀǎǎƻŎƛŞ ŀǳ CƻƛŜ DǊŀǎΣ ǎŜ ǇǊŞŎƛǎŜΦ {ǘǊŀǎōƻǳǊƎ 
et Toulouse se disputent alors le titre de Capitale du Foie Gras. Au XIXe siècle, se développent les 
grandes « maisons » de Foie Gras. De nombreuses villes du Sud-Ouest deviennent des centres 
ƛƳǇƻǊǘŀƴǘǎ ŘŜ ŎŜ ǉǳŜ ƭΩƻƴ ŀǇǇŜƭƭŜ ƭŜǎ ζ aŀǊŎƘŞǎ ŀǳ DǊŀǎ ηΦ /ŜǊǘŀƛƴǎ ƳŀǊŎƘŞǎ Ŝxistent encore de nos 
jours : Samatan, Brive, Pomarez, Gimont, Périgueux, Sarlat, etc. et ont toujours une très grande 
renommée. Le Sud-hǳŜǎǘ Ŝǘ ƭΩ!ƭǎŀŎŜ ǎƻƴǘ ƭŜǎ ǊŞƎƛƻƴǎ ŎƻƴƴǳŜǎ Řǳ ƳƻƴŘŜ ŜƴǘƛŜǊ ǇƻǳǊ ƭŀ ƘŀǳǘŜ ǘǊŀŘƛǘƛƻƴ 
de qualité de leurs Foies Gras, entre ŀǳǘǊŜǎΦ tŀǊǘƻǳǘ ǎǳǊ ƴƻǘǊŜ ŎƻƴǘƛƴŜƴǘ Ŝǘ ōƛŜƴ ǎǶǊ Ŝƴ CǊŀƴŎŜΣ ƭΩƻƛŜ 
était élevée en abondance (Poitou, Vendée, Normandie, Picardie etc.) ; certaines de ces régions ont 
tout naturellement intégré, au fil du temps, avec rigueur et succès, les méthodes traditionnelles de 
production de Foie Gras. Un savoir-ŦŀƛǊŜ ǉǳƛ ǎΩŜǎǘ ŀƴŎǊŞ Řŀƴǎ ƭŜ ǇŀǘǊƛƳƻƛƴŜ ŎǳƭǘǳǊŜƭ Ŝǘ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛǉǳŜ 
ŘŜ ƭŀ CǊŀƴŎŜΣ ƧǳǎǉǳΩŁ Ŝƴ ŦŀƛǊŜ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ [9 Ǉŀȅǎ Řǳ CƻƛŜ DǊŀǎ ! 
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[ΩENGRAISSEMENT : 
UNE TECHNIQUE ANCESTRALE APPLIQUÉE À DES 

ESPÈCES ADAPTÉES 
 
 

5Ŝǎ ŜǎǇŝŎŜǎ ŘΩƻƛŜǎ Ŝǘ ŘŜ ŎŀƴŀǊŘǎ 
spécialement sélectionnées 
{ŜǳƭŜǎ ŘŜǎ ŜǎǇŝŎŜǎ ǎŞƭŜŎǘƛƻƴƴŞŜǎ ŘΩƻƛŜǎ Ŝǘ ŘŜ ŎŀƴŀǊŘǎ ǎƻƴǘ 
ǳǘƛƭƛǎŞŜǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ CƻƛŜ DǊŀǎΦ /ΩŜǎǘ ŘΩŀōƻǊŘ ƭΩƻƛŜ ǉǳƛ ŀ 
donné ses lettres de noblesse à ce mets exceptionnel. Mais, dès 
le XXe siècle, le canard de Barbarie a prouvé son aptitude à offrir 
ǳƴ ŜȄŎŜƭƭŜƴǘ CƻƛŜ DǊŀǎΦ !ǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛΣ ŎΩŜǎǘ ƭŜ ŎŀƴŀǊŘ ƳǳƭŀǊŘΣ 
ŎǊƻƛǎŜƳŜƴǘ ƴŀǘǳǊŜƭ ŘΩǳƴ ŎŀƴŀǊŘ ŘŜ .ŀǊōŀǊƛŜ Ŝǘ ŘΩǳƴŜ ŎŀƴŜ tŞƪƛƴΣ 
qui assure la majorité de la production de Foie Gras. 

 

¦ƴ ǆǎƻǇƘŀƎŜ ŞƭŀǎǘƛǉǳŜ ŀŘŀǇǘŞ Ł 
ƭΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ 
[ΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘ Ŝǎǘ ǳƴŜ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜ ŀƴŎŜǎǘǊŀƭŜ млл ҈ 
ǊŞƎƭŜƳŜƴǘŞŜΦ 9ƭƭŜ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ƭΩŀƴŀǘƻƳƛŜ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŝǊŜ ŘŜǎ ƻƛŜǎ Ŝǘ ŘŜǎ 
ŎŀƴŀǊŘǎ ǉǳƛ ƻƴǘ ǳƴ ǆǎƻǇƘŀƎŜ ŞƭŀǎǘƛǉǳŜΣ ƭŜǳǊ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ŘΩŀǾŀƭŜǊ 
de grosses proies. Grâce à leur métabolisme spécifique, ces 
palmipèdes sont habitués à stocker du gras pour la migration 
(réserve énergétique). 

 

Un phénomène réversible 
!ǇǊŝǎ ŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘΣ ƭƻǊǎǉǳΩǳƴ ŎŀƴŀǊŘ ƻǳ ǳƴŜ ƻƛŜ Ŝǎǘ ǊŜƳƛǎ Řŀƴǎ 
son pré, son foie retrouve son poids initial en quelques jours, 
sans modification de ses fonctions physiologiques. 
 
/ŜǘǘŜ ǊŞǾŜǊǎƛōƛƭƛǘŞ ŘŜ ƭΩŜƴƎǊŀƛǎǎŜƳŜƴǘϝ Ŝǎǘ ƛŘŜƴǘƛǉǳŜ Ł ŎŜ ǉǳƛ ǎŜ 
produit naturellement quand un oiseau (canard, oie) a épuisé ses 
réserves de graisse après un long voyage migratoire. 

 
* Étude sur la reversibilité ς professeurs P.Bénard, Geneviève Bénard - T.Bengone, 
D.Prehn, J.Tanguy, R.Babilé, F.Grimm - ENVT - ENSAT - Université Ludwig-Maximilians, 
Munich 
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FOIE GRAS, MAGRET, CONFIT :  
LES TROIS PRODUITS PHARES DE LA FILIÈRE 
 

[ΩŀǇǇŜƭƭŀǘƛƻƴ ζ Foie Gras » est strictement encadrée par une réglementation précise, tant aux 
ƴƛǾŜŀǳȄ ŦǊŀƴœŀƛǎ ǉǳΩŜǳǊƻǇŞŜƴΦ [Ŝ ǘŜǊƳŜ ζ Foie Gras » est défini par le règlement UE 543-2008 et les 
préparations à base de foie gras par le ŘŞŎǊŜǘ ƴϲ мффоπффф Řǳ ф ŀƻǶǘ мффоΦ [ΩŀǇǇŜƭƭŀǘƛƻƴ ƴŜ ǇŜǳǘ ŘƻƴŎ 
şǘǊŜ ŀǇǇƭƛǉǳŞŜ ǉǳΩŁ ǳƴ ŦƻƛŜ ƛǎǎǳ ŘΩǳƴ ŎŀƴŀǊŘΣ ƻǳ ŘΩǳƴŜ ƻƛŜΣ ŜƴƎǊŀƛǎǎŞ ǇŀǊ ƎŀǾŀƎŜΦ ¢ƻǳǘ ǇǊƻŘǳƛǘ ƴƻƴ 
issu de ce prƻŎŞŘŞ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ŀǳǘƻǊƛǎŞ Ł ǳǘƛƭƛǎŜǊ ƭŜ ǘŜǊƳŜ ζ Foie Gras ».  Cette disposition 
réglementaire vise à protéger les consommateurs contre d'éventuelles tromperies. 

 
Foie Gras : 3 appellations réglementées.  
 
[ŀ ŘŞƴƻƳƛƴŀǘƛƻƴ ζ CƻƛŜ DǊŀǎ η ƴŜ ǎΩŀǇǇƭƛǉǳŜ ǉǳΩŀǳȄ Ǉroduits contenant uniquement du Foie 
Gras. Le décret n°93-999 du 9 août 1993 a défini 3 appellations pour le Foie Gras prêt-à-
consommer : 
 
ω ζ CƻƛŜ DǊŀǎ ŜƴǘƛŜǊ η Υ Lƭ ǎΩŀƎƛǘ ŘΩǳƴŜ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴ 
ŎƻƳǇƻǎŞŜ ŘΩǳƴ CƻƛŜ DǊŀǎ ŜƴǘƛŜǊ ƻǳ ŘΩǳƴ ƻǳ 
plusieurs lobes entieǊǎ ŘŜ CƻƛŜ DǊŀǎ Ŝǘ ŘΩǳƴ 
assaisonnement. À la coupe, il présente une belle 
coloration uniforme. Les assaisonnements 
autorisés sont le sel, le sucre, les épices et plantes 
aromatiques, les eaux-de-vie, les vins de liqueur et 
les vins. 
  
ω ζ Foie Gras » (sans ŀǳǘǊŜ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀǘƛŦύ Υ /ΩŜǎǘ ǳƴŜ 
préparation composée de morceaux de lobes de 
CƻƛŜ DǊŀǎ ŀǎǎŜƳōƭŞǎ ǇƻǳǾŀƴǘ ǇǊƻǾŜƴƛǊ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ 
ŘƛŦŦŞǊŜƴǘǎ Ŝǘ ŘΩǳƴ ŀǎǎŀƛǎƻƴƴŜƳŜƴǘΦ Lƭ ǇǊŞǎŜƴǘŜ ǳƴ 
aspect marbré esthétique très recherché au 
tranchage. 
 
ω ζ .ƭƻŎ ŘŜ CƻƛŜ DǊŀǎ η Υ  
Lƭ ǎΩŀƎƛǘ ŘΩǳƴŜ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴ ŎƻƳǇƻǎŞŜ ŘΩǳƴ ŀǎǎŜƳōƭŀƎŜ ŘŜ CƻƛŜ DǊŀǎ ŞƳǳƭǎƛƻƴƴŞǎ Ŝǘ ŘΩǳƴ 
ŀǎǎŀƛǎƻƴƴŜƳŜƴǘΦ [ƻǊǎǉǳΩƻƴ ȅ ƛƴŎƭǳǘ ŘŜǎ ƳƻǊŎŜŀǳȄ ŘŜ ƭƻōŜǎ ŘŜ CƻƛŜ DǊŀǎΣ ƛƭ ŘŜǾƛŜƴǘ ζ Bloc de 
Foie Gras avec morceaux » et présente alors une belle tranche où les morceaux sont bien 
visibles. 
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Magret : une viande au caractère unique 

Le Magret de canard est 
obligatoirement issu des canards ou 
oies à Foie Gras, au même titre que les 
ǎŀǾƻǳǊŜǳȄ /ƻƴŦƛǘǎΧ /ŜǘǘŜ ǾƛŀƴŘŜ ŀ 
ƭΩŜȄǘǊŀƻǊŘƛƴŀƛǊŜ ǇŀǊǘƛŎǳƭŀǊƛǘŞ ŘΩŀǎǎƻŎƛŜǊ 
le caractère de la viande rouge aux 
qualités très recherchées de la volaille. 
[Ŝ Ŧŀƛǘ ŘΩşǘǊŜ ƛǎǎǳ ŘΩǳƴŜ ƻƛŜ ƻǳ ŘΩǳƴ 
canard engraissé lui confère une 
texture moelleuse, tendre et juteuse 
avec un goût inégalable. 
 
Sa dénomination a été définie 
précisément par lŜ ŘŞŎǊŜǘ усπннс Řǳ му 
février 1986, puis intégrée dans le 
règlement européen CE 2891/93 du 21 
octobre 1993 portant sur les normes de 
commercialisation de volailles. La 
dénomination « Magret » ou « Maigret 
» est réservée aux muscles de la masse 
pectorale constituant le filet, prélevés 
sur un canard ou une oie engraissé(e) 
en vue de la production de Foie Gras.  
 
Le Magret ne comprend pas le muscle 
ŘŜ ƭΩŀƛƎǳƛƭƭŜǘǘŜ Ŝǘ Řƻƛǘ şǘǊŜ ǇǊƻǇƻǎŞ ŀǾŜŎ 
peau et graisse. La dénomination doit être complétée par le nom de ƭΩŜǎǇŝŎŜ ŀƴƛƳŀƭŜ Řƻƴǘ ƭŜ 
produit est issu, canard ou oie.  
 
De multiples présentations 
 

¶ Le Magret cru frais à cuire : 
 il se repère facilement. Soigneusement parée, sa peau ne doit pas déborder 
 Ŝǘ ǇŀǊŦŀƛǘŜƳŜƴǘ ŀŘƘŞǊŜǊ Ł ƭŀ ŎƘŀƛǊ ǉǳƛ Řƻƛǘ şǘǊŜ ŘΩǳƴ ǊƻǳƎŜ ōƛŜƴ ŦǊŀƴŎΦ 
 

¶ Le Magret surgelé : facile à stocker et anti-gaspi, il est très apprécié des Chefs. Mis 
sous vide avant surgélation,  
il conserve toutes ses délicieuses qualités organoleptiques. Ce mode de conservation 
ŀǇǇƻǊǘŜǊŀƛǘ ƳşƳŜ ǳƴ ǇŜǘƛǘ Ǉƭǳǎ ŀǳ ƴƛǾŜŀǳ ŘŜ ƭŀ ǘŜƴŘǊŜǘŞ ŘŜ ƭŀ ŎƘŀƛǊΧ 
 

¶ Le Magret fumé ou séché :  
il est alors le plus souvent présenté sous vide, soit entier, soit prétranché. 

 
 


