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FOIE GRASAPHES UNE CRISE HISTORIQUE
LA FILIERE EST MOBILISEE POUR REBONDIR
ETTENIR LRENDEXOUS DES FETES DE AN REH

Aprés un nouvel épisode@ A y F tadaBe/pharticulierement
violent, les professionnels du Foie Gras redémarrent le
production. Grace a leur mobilisation sur le terrain, il y au
bien du Foie Gras a partagaNoél! Une bonne nouvelle pour

G2dzd fS& Yl GSdNB ®RSnodkeuxes BREBL A2y S
France.En effet, les Francais sont plus de 9 sur 10 ¥91a SGiel

déclarer en consommer etsurtout, prés de 8 sur 10 (7%) a &

leclassey cm RSa Ay O2yd2dzNy I oIS RS FAY

Alors, pur étre slrsde profiter du Foie GraS Yy Tahnge R
les professionnels conseillerdux consommateursle ne pas @ ™
attendre le dernier momentpour faireleursachats! En outre, &8
0SS YSia R@SEOmEksamées précédentgsQ S OK L LILISNI  etled £ £ O
budget seraforcément un peu plus élevé poupartager des moments de plaisavec ses
prochesS i & QS O Kimbohsi&Mindbtet S (G SY LA RQdzy S.llfdkddzd S 3 2 ds
O2YLII SN Sy Y2eé Sy supplémentirespadriutie p&tQI& 4y BedFoie Gras.

En effet,alors quesaproduction devrait &treSy o6l A aaS R®E» 430 2teReNE RS
annéeS G 1jdzS fSa aG201a 2y G RSeHafilgré goit éghledddsd Y Sy (i
se relever @nsdesconditions inflationnistessans précédentla haussegénéralisée de tous

ses colts de productiorest accentuée par le renforcement desesuresde biosécurité

visant a éviterdzy” Yy 2 dz@ S f infl§ehda dviaire SescRiG enregistrent ainsi unédausse

de +30% sur 2 anet la situation reste incertainevec laflambéedes tarifsRS f QSY SNHA S

MaisOS& RATFTFAOdzZ (Sa y QSy ik actBuysiddaliliera frabichise RiSLG S NJIY A
de la production et de la consommation mondiglR 2 y i f Q2 0 3épandré dux Sa G R
attentes des Francais. Et ils ont raisofa grande majorité de la population, 8%, estime

gue le Foie Gras est ymroduit « Made in France> a souteniret un savoirfaire traditionnel

a préserver En 2021, il a méme attiré davantageectlientslj dzQSyY H A mpvidi Yy S S
avec40,5 % de foyers achetelirs LesFrancaissont attachés ac&r S48 RQSEMBSLII A 2y
veulent pasle remplacer93: & QI @ @d@r&ldusSle Foie Gras fait partie duatrimoine
gastronomigue hexagonagt 77 %confient ne pas étre préts a Isubstituer par un produit

SEOf dzaABSYSy (i FlLoNRIdzS £ o61aS RS @sS3asil dze Si
Rud produit de synthése cultivé en laboratoire

1Source enquéte CIFOG / CSA décembre 2021
2Source: Kantarg tous circuits2021



Tous les acteurs de la filiere touchés pamanurie de caetons

t 2dzNJ £ LINBYASNB FT2Aa RS f QKA grav@mentt®Bizhé e QA Y T
SudOuest mais également les Pays de la Loire, @jiitent lescanardsreproducteurs et
fournissentplus de 70 % desanetons de la filiére

" 0SS 22dNE fI FAEASNB yS RA&aLRZAS R2y@® LI & R
redémarrageattendu de sa productionElle estime que la situatione pourra revenir a la

normalelj dzQ |l dz sefeSt/RH o ® / QS a (i LJ2 daNdjRiedvids piblicsd® RS Y|
prendre en compte cetteconjoncture inédite de remplissage partiel des élevageé du

partage nécessaire de canetons en adoptant RS & Y S adzNB & RQlF 002 Yl
complémentaire pour venir en aide aux producteurs situés en zones resiggsmneset

R2y O y2y StA3IA0fS& | dzE RA&ALIRAAGATEA RQAYRSYYA

La pénurie de canetons a en effet des conséquences sur tous les éleveurs, y compris ceux qui |
yQ2yid LI a RANBOGSYSYyd SGS @A GuQsobtaEgalBngentt QS LIA |
conceanées carle manque de matiere premiemenace lerrs emplois

La filiereengage® I ya I {dziuS OZ2YyUNBL { QAYT
au-dela des obligations réglementaires

C2NISYSyYyd Y20AtAasSS Rrya I fdzid$S d&RlgdeNE  Q;
prendre des mesures drastiquepour contrer la menace audela des obligations
réglementaires. En effetlors que toutes les mesures prises dans la feuille de route sggnée

juillet 2021 avec les Pouvoirs publts/ & S S Y A3AaSilierescdlleatixdz@entBécidé

RQI f t S Nén adfomtzit uh ruvel accord interprofessionnel le 2ptembre dernier

Ainsi, dés le Adécembre prochainson« Plan Adous entreraen vigueur.

Ce planrésulte de la volonté dda filiere palmipédes grasi 2 dza € QA Y LJdzf 4A 2y Rdz
filiere volaille régionale (Airvol SG RSa OKI Y0 NNR&4-6R)Qandledaddeode ( dzNE 3
fQ2NBlFIyAal A2y t @20 GAAYy A30 yIWdiontdieBigyRsardt t1 Iy NB
SELISNAYSyYy (S RRIdzya off @OKyS @A L2 dzNNIF A G | NNR FSNJI

Ainsi, du 15 dcembre2022au 15 janvierR023 les élevages les plus denses situés dans 68
communes du Su@uestconnaitrontnotammentun vide sanitaire synchronistes élevages

de palmipedespour éviter tout risque de propagation du viruSans le méme temps, les

autres régions productrices de France procéderont a des allongements de vides sanitaires
dans les élevages, ®&Sf £t RSa YSadza2NBEa RS2t LINRASE  QF yy !
hébergeant les précieux reproducteurs seront protégar un vide des élevages de canards a

foie gras situés a proximit€esdnitiatives historiques doivent contribuer aéviter un nouveau

drame alors que le virus a continué de circuler dans la faune sauvage depuis le printemps et
recommence a toucher dege¥ages.

3YAasS b fQF 6N ﬁ(ﬁ?ﬁsitéﬁﬁkﬁ(l-dzEJEIEéHZK)é&SYQQS LI f YALBRSE RIya tSa 1T2ySa t NR&AIdS RS
GARS AFYAGFANB SydGNB RSdE t230& Rdz mp 20020NB Fdz mp FSONRSNX

2/ 39



Le plaisir departagerdu Foie Grasoujours au rendezvous

I 8O RSa y2dz081 dzisa RQl Oldzr £t AGS

Les professionnels du Foie GrdS G (1 Sy i G2dza fSa Yz2eSya Sy dzd:
LINE L2 ASN) RSa Y2YSyida 3J2dzNYIyRaE RQSEOSLIIAZ2Y
LI NG A OdzfE ASNBYSY G Y20AfAasSSa LIdzN O0Sa FsiSa R
Francais de rompre avec la nosité ambiante pour partager de véritables moments festifs.

Des instants privilégiés ou le Foie Gras joue un réle central. En rayon, les consommateurs
découvriront ainsi undarge offre apéritive leur permettant de partager du Foie Gras tout en
maitrisat leur budget grace a des petits formats ou des tartinables.

[ S&4 YINJjdzSa YSdaSyd sS3aFtSYSyid € QlF O0OSyd &adzNJd f
aux consommateursFoie Gras de France, IGP ®ugest,Label Rougeingrédients 100 %
francaiscautionde Grands Chefs, ede plus,ésS y (i NB Lisdkivierdans de@lémarcles

durables, avec des eralagesréutilisablescomme letorchon en véritable tissus, des durées

de conservatiorallongées grace au mode deigsonlente, etc.

Tandis qudes marques ont imaginé des produits pour répondre aux attentes du plus grand
nombre, la filiere prolonge ses actions de transparenagpres desonsommateurset des
professionnels sur le terrain comme sur les réseaux socjapour renforcer leurs
connaisances de ce mets emblématique de la gastronomie frangaise
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2022: NOUVEAU REPLI DE LA PRODUCTION
DELQRDRE DBOA 35%SUR (ANNEE

Une crisehistoriguemondiale: toutes les especes de volalilles

touchéeset 35 pays européensoncernes

La saison derniere, la filiere francaise du Foie Gras a été vj@inmmaéme titre que les autres

filieres avicoles dans le mondeR Qdzy' S S LIkfluehza(aviale aBs€ violente

j dZQAY Il GGSYRdzZS® ¢2dza €Sa dGeéelLlSa RQStS@OFISa Si
totalisé préesdetnn F28SNARA® [ QSLIAT 2 2 41X, Bmilions8evolalllesy y S  f |
sur le teritoire, dont 3,8 millions de canards dans la filiere Foie Gfaf2 | a2adedls6
YAtfA2ya RS OFyYylINRAa ljdzA yQ2yid LIa SiS YAa Sy

Toute la chaine de productiatu Foie Gras conceraé

RSa NBLINRPRdAzOGSdzNE t f QSY3aINI AaasSys
En effet, aprésleSdd dzS&a G f 2 dzZNRSYSy & (2dzOKS R8a&a f Ql dziz2y
février pour la premiére fois auRays de la Loire, zone stratégiqpeur la filiere.S le bassin

des Pays de la Loire prod@i® % du Foie Gras de Frangecaicentreen effet 100% de la

génétique mondialeet plus de70%des canetongdestinés a la filiere Foie Gran France

Prés de 90% des reproducteuts ce bassiont été décimés et ce capital mettra de longs mois

avant de se reconstituekLe réle des élevag dans cette région est donc déterminant pour le
repeuplement du Sueuest La situation ne pourreevenir a la normale que dans le courant

du 2"d semestre 2023
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U NBOdzZ RS LINPRdAzOGAZ2Y RS on t op

9 )/- HAHHZ f Q27T F NB EVolution de I'offre en foie gras cru sur le marché francais I
filiere Foie Gras va poursuivre <
diminution entamée en 2020 20540

RQIdziik yi 1jdzS f Sa&
se sont épuisées cette année pot,,
répondre a la demandekn effet, en
NI Aaz2zy RS fQSEGNM.
épisodess dzOOSaaAfTa RQ
la filiere a déja vu sa production recule =
RS f Q2IRRM&201R & 2021

11972

g8

- 11674

253 064

mProd Nat  mmmimport e ExportCru  ==omOFFRE DISPO

En202Z f Sa LINRPFS&aaizyys fie undetul Historyeide 3p dR5&lirt S G
1 an En effet,avec lesvidessanitairesinduits par la gestion de crisées mises en place de
canetons males, traditionnellement utilisés dans les élevages de la filiere Foie Gras, ont
RAYAYdzS R-¥609% miBMBRANDS 20R2%'s 8 mois en 20&pendant, la filiere a réussi

a maitriser cette diminution en intégrant également les femelles aux élevages. Cette
adaptation a permis de limiter la diminution des mises en p&a@9 % au total sur la période.

{dzNJ £ Sa 17 LINBYASNE Y2Aa Rdfoie@asyqy S ¢ i NS O dz
rapport a la méme période en 2021 et4? % sur 2 ans.

ldz 201Kt aStz2y fSa LINBOAAAZ2YyAZ QLY ISNLINE TS
devraitRA YA Y dzZSNJ R % a@DNR N dRAS f QSy a S YparfrédppoRE Qv
2021 et de-43 % par rapport a la derniere année de référence de 2020.

Evolution des abattages contr6lés de canards gras

Source : SSP - Ministére de I'Agriculture)

-26 % sur 7 mois 2022/2021
- 42 % sur 7 mois 2022/2020
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UN SOUTIEN DIPF®UVOIRS PUBLICS A RENFORCER
FACE AINEPENURIE DE CANETONEDITE

La prise en compte de la pénurie de canetons :

un point essentiel pour la sauvegarde de la filiere

[ QLY 0§ SNIINR TS X &EIFRGA R dazSC ZASS LONIya RQF O A2y S f ¢
de 11 YAt € A NR RQS dzNde #Agrigulizeet eSa Séuvefdinatél Alientaire

Marc Fesneau a annonceé fin juillet pour accompagner le redémarrage des élevages de volailles

de chair et palmipedes a Foie Gras.

Cesindemnisationsne prennent cependant pas en comptesituation bien spécifiquea la

filiere. En effet, malgré la tres grande réactivité des accouveurs a redémarrer des cheptels en
T2yS AYyRSYYyS> tS8Sa LINRPFSaarzyySta yS aQliaSyR
semestre 2023.

Une reprise de la productioau ralenti
Cette situation inéditeaRS & 02y aSljdzSy0Sa OF GF &dNRLKAI dzS &
éleveurs et des transformateurs :

1 Les zones indemnes ne sont pas livrées en canetons a la hauteur de leurs commandes
I £ 2 NR j dzS = L2 dzNJ f QA y a4 IR QGdZOdznB$ t Shay R§BY A
f QL Yy (i SNLINE T &Sdeddndeye pride e omgie d& ces exploitations, au
YsYS GAOGONES 1jdzS tSa SYyidNBLINAaSa RQlF @It | dz
visa-@ A & aPRpfbdisfonnement deuis leszones réglementées etdon leur perte
RQSELX 2A01 GAz2Y

1 Avec le retour en production dedevages dePays de la Loire el QuercyPérigord
les éleveurdrancaisne disposent pas de canetons en quantité suffisaitsubissent
doncdes vides sanitaires bien @ela des 4emaines habituelles

1 585 y2YONBdzE ol dG2ANR Si GiStASNA RS GNI Yy
au chémage partiel de longue durée faute de matiere premiére : ce sont des emplois
et surtout des savoifaire qui sont menacés de dispitra.

C-OS t OSGGS aAailda GAzy RQdzyS SEGNBYS 3INI GAG
prendre en comptele remplissage partieldes élevagesdl au partage nécessaire des
canetons.Une solution doit étre également trouvée pour accompagner [@®ducteurs en

zone indemnelj dzA &2y i | dz2 duzhsRoSit€. dizh eff&t Blr Wdivié déper
totalementRS £ | F 2 dzNJ/ A (izdreSréglerentges. Y | dzE RS
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INFLUENZA AVIAIREBVOLUTION DE LA
SITUATION SOUS ETROITE SURVEILLANCE

Une situation exceptionnelledepuis le printemps

lf2NR ljdzS S @ANHzZA RS f QAy T dzSyded moittafidsl A NB
INRdzLISSa RQ2A &S| dzE  Rdz depuis inBYNIAES 2R/ 0 g HNR @2
départements cotiers deblautsde-France (Nord, Pagde-Calais, Somme) puisourant juin

sur les cbtes normandes (SeiMaritime, Calvados, Manche) pour étre observées en juillet

sur les cotes bretonnes (CotsQ! N 2 NI S R-AtlargiqudCharénteNbayitimp 2 A NB

S cadzaRyrér@edtlantiquesP / S G S | dz3 Y S yifluénfaiaiairedaRsSla Ol a R
faune sauvageouche également les dzi NS & LI @& RS € Q! yA2y SdzNRB LIS

21 septembre passage au niveau jaune CIR&@r toute la France

[ S M &SLJi SYo NEB I oid GdsyelCH NEINRISHSd@dsibred¢ relver toG

le territoire nationalde son niveau verta 2y Yy A @S| dz én@einanSuddigaudlé dzy S >
surveillanceenforcé

2 octobre: passag®fficiel au niveau de< risque modeére»

A l'approche de l'automne, période a risque du fait de la baisse des températures et du début

des migrations d'oiseaux, le niveau de risque a été relevé de "négligeable" a "modéré" sur
I'ensemble du territoire nationalA compter du 2 octobre, ce changemign & QF OO2 YLJ 3y S
renforcement de la surveillance des élevages de volailles et des mesures de protection.

A la date du & octobre, Z foyers en élevage ont été confirmés depuis 9eabdt dernie
dont 2 dans des élevages de palmipédes a Foie,@ia@s b Sartheet en Loire-Atlantique

IAHP : zones a risque particulier (ZRP) et a risque de diffusion (ZRD) en France

LEGENDE A | by S MiNisTERe
P~ 3 ¥ DE UAGRICULTURE
B Zone a risque particulier i ET DE LA SOUVERAINETE

IMENTAIR
Zone a risque de diffusion fl-” ENTAIRE
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LINCERPROFESSISBINGAGRU-DELA
DES OBLIGATIONS REGLEMENTAIRES

yS FSdzZAtfS RS NRdAziS L}2dzNJ O2y

virulence

Une feuille de route élaborée dans le cadre de groupes de travail nationaux, associant les
ASNIAOSa RS tQ;GraGx tSa 2NAI YA A lagricdey ét ledINR F S 2
interprofessions a été présentée par le ministre le 8 juillet 2021 pour donner un cadre strict a

f QSt S@IF3S RSa Lletidesidladle’ &ngéntral C2 A S DNJI a

La feuille de route définie collectivement a permis de renforcedisgositifs permettant de

sécuriser la production, en particulier durant les périodes a risque lors des migrations
RQ2AaSlIdzE al dzgl 3Sa SiG RlIya fSa GSNNAGIG2ANBAE L
Elle comprend trois points majeurs

f hotAIFGA2Y RS NA8S>tl 6z81 o IN#S AZYBNI ES y2Y06
St SgF3a3Saz Sy OFla RQStS@OFIOGA2Y Rdz YADSI dz RS
 {dzLILINBaaAz2y RS fI RSNRIFIGA2Y RS 2004S t f Q
LJ £ YALBRSaE Sy OlFa RQStS@OFGA2Y Rdz yADBSI| dz R
1 5AYAYydziAzy RSEAGRIFEARISHA RQSa T 2ySa t NRAJ

Aviaire
1 Renforcement de la surveillance en période a risque
f O0fAIlIGA2Y RS (St SRSOfINBNfSa sSftSgrasSa S
1 Mise en place de scénarios de lutte pour meilleure efficacité desunes de gestion

en cas de foyer

[ QSt SO 3SY RE2 dzB BdeyE | I)\Wﬂ)N.E \R| :
[ S /LChD GASYdG £ NI LIS & v ek :
palmipedes en cas de risqumodéré ou élevé s :
déclenché par les pouvoirs publics est une néces
impérative Y A4 GSYLR2NI ANB®
tous les palmipedes dans les zones a risque (h
densit€& 1 2ySa KdzZYARS&AZ X0
introduction du virus soit directement par le
oiseaux sauvages, soit indirectement par

scientifiques ne remet absolument pas en cause'j
LINI @ A |j ésageRén plei air de la filiere
Lorsque le risque est qualifie¢ de négligeable
méme modéré pour les territoires les moins S
NR &ljdzSos tQl 00s8a | dzE X
priorité pour les éleveurs, quel que soit le modégs
de production.
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Denouvellesmesureséglementaires

Renforcement des mesures de biosécurité

9y LI NI ff8fS3T RS y2dz@dSttSa O2yRAUAZ2Yy A RS LINP
RFya fQFNN3GS ycpp Rdz biagécariédadafsriesN&evagae v NI f
volailles.

9y LINBYASNI { A SrizRlédédnratoNies ée\gds dd I2niiss en place et de

fl a2NIAS R Spourioes dspeBe avifole¥ ¢t paknipédes dans les 7 jours. Ce

délai est réduit a 48 h en cas de risque élevé.

9y adzAi 1S f2NREIdzS (SEVARBHGZSRESANAS 626 ¥QR&ES
généralisée dans les territoires ciblés par les arrétés établissant le niveau de risque, mais

désormaissans dérogation possiblgour les élevages ayant moins de 3200 volailles ou
LI f YALBRSa LINBaSyidua t tft QSEUGSNAS

Par ailleurs, les élevages doivent depuis 9ejdillet 2021, faire réaliser au moins un audit
biosécurité annuel. Les mesures de biosécurité restent en effet de mise (personne référente
formée, plan de circulation, désinfection des véhicules, in@ndliA 2y RS f QF 008§ a

' YAYlFdzES | dzE LISNB2YyYyS& y2y AYyRAALSy&alof Saxod
LX Iy RQSIdzZ YIFINBa 2dz 12yS Ay2yRSS® [ OA NI
et nourrir les animaux doit étre évitée.

[yaSYofS RSa YS&ada2NBa LINAaSa || LISN¥YAAE RQ204aS|
touchés dans le Su@Quest sur la nouvelle vague 202022. Ce sont 23% de foyers en moins

qui ont été enregistrés et une gestion mieux maitrisée.

Néanmoins, lesravage Ol dza Sa LJ NJ OS @ANHzZz Sy CNIyOS f QK
mesures doivent encore étre renforcées.

Une nouvelle feuille de routeommuneen juillet 2022pour

renforcer la protection des élevages
En juillet dernier, le CIFOG, en concertation avec les pouvoirs publics et les autres filieres
avicoles, a adopté une nouvelle feuille de route pour renforcer les mesures déja prises, en

LI NI A Odzf ASNJ £ QFy LI aase / S édenthing.ySspd actiofisl  F A f
prioritaires ont été définies dans le plan national.
Elles concernent

Surveillance sanitaire
Prévention

Vaccination

Méthode de lutte et de gestion
Gestion des risques liés aux activités cynégétiques e
Actions a court terme esiccompagnement des producteurg
St RS&a AYRdzZAGNRASE RQl ol GaIg

ook wihE

7. wSTt SEA2Yy t YzeSy Si tz2y
OGN yaF2NXFGA2y RS 1  LINP B
demain



Un accord interprofessionnel adopte le 29 septembre 2022
pour répondre a la nouvelle feuille de route

[ S O2yaSAft RQIFERYAYA&AUGNIXrdA2y Rdz /LChD | I R2LJ
accord interprofessionnel venant compléter ce dispositif
- [F 0SSt SRSOfINIYGA2y aQSTFSOGdzSNI 3INNOS t

3s2ft20Fft AaSN)fSa StS@IFI3ISa S RAaALIRZASN RQd:
animauxen temps réel, partagé ac les services vétérinaires
- Des mesures complémaires en zones a risque de diffusion (ZRIDyones a risque
particulier (ZRPgt autour des élevages hébergeant les reproductesmat prises
pendant la période a risque
o Renforcement de la surveillance des élevages
A Dépistagesi @ A0 SYIF GAljdzSa @yl Y2dz@SYSyi
A5SLIAaidlrasSa KSoR2YIRIFIANBAa RSa t2Ga R
o Renforcement des régles de production pour réduire les densités de lots
RQlF yAY!I dzE
A hoftA3drdGA2y RQI LI Al dzSNJ t S$-326865y | R2 d:
A Allongenent des vides sanitaires du 15/12 au 15/04 dans les autres
régions
A Protection des sites stratégiques (fermes de ponte hébergeant la
génétique et les reproducteurs)

Plan Adour un planvolontairede diminution de la densité
expérimentédansledo  aaAy RS f Q! R2 dzNJ

9y O2yOSNIlIGA2Y | SO fQSyaSyotS RSa | OdSdzN.
f QLY GSNIINRPFSaaAz2zy [/ LChD I avedNRvide sySchrageéSdesNB R dzO
ONGAYSyla RQStS@FIAS RSa LI f-OuestBnBeStéant Rblysa cy
RQSt S@ 3S43s Rdz mp RSOSYONB | dz mp 21 yY@DASN LINE
2022/2023. Ces mesures volontaires sont inédites dans les productions animales en France et
R2AGSY G LISN) SO0 NES NEQISaiy g8 bhi @ uizgoSrraitiintex\enir

ROQAOA FTAY HANAHOO®

De plus,$ YAYyAaidNB RS Q! 3NXOdzZ G dzNE \Validé uRS € |
accompagnementinancied Lf & QlF I3A NI V Bné partiyy &g videR&hitaifeA Y I y O ¢
en indemnisant les 8 @S dzNE >~ Y I A a disposini) S QANBYUR ylilza Sy 02
RS I ¥ Axdike SeNIerErepr3€s la transformation qui manqueront de matiéres
premieres.

13/ 39



LA VACCINATIONJUN ENJEU MAJEUR
POUR LA FILIERBIEGRAS

Vaccin: unefeuille de route européenne

t 2dzNJ £ S Y2YSyidsx I dzOdzy @I OOAy O2yGdNB 6t LINEL
disponiblepour lecanardl,S / 2y ASAf RS Q! yAz2Yy dSHZNPING &g § R8I
RSLI 2ASYSY(d RQdzyS | LAINROKSt AMINS NSHR | @ASOGA R
O2YLX SYSY(llFANB RS LINBOSY(iAz2y IS mRderni@®esi N f S
chefs des services vétérinaires des différents pays européens réunis a Paris ledEbnjign

ont convenu d'une feuille de route pour rendre les décisions du Conseil opérationnelles.
Quatre voletssont prévus :

» Disposer de toutes les données nécessaires sur le plan scientifique et
Expérimentation épidémiologique (évaluation des risques, outils de modélisation, essais de
\ vaccination) ;

* Disposer de vaccins efficaces et sirs ;

SaisineEFSA - * Définirles politiques publiques appropriées (reégles de surveillance, stratégie
. devaccination, communication...);
Sujet porté par 'UE a 'OMSA
Pédagogie et sensibilisation des ‘{
partenaires commerciaux )

* Engager un dialogue international sur la vaccination contre I'influenza
aviaire.

Deux solutions vaccinalé&sy” O2 dzZNR RQS Ol { dz UAZ2Y

[ Q2 0 aSvadtistF fRQIl &I bloquer la circulation du virus dans les élevages de
canards5 SdzE a2t dziA2y a @l OddvissgédsiSies de 2alixitechndi®@2zNR Q K
différentes. Afin de valideda faisabilité, la réponse vaccinale et la protectionavidas de la

circulaton du virus des essais expérimentaux doivent étre déplegé conditions réelles.
CetteLINB Y A § NXFexpkdikniatoneR Qctuellement en courElle consiste atliserver

fl YAaS Sy LI OS RS f QA YY dzfadphasSe 2davipegraettrée dzS NJ f |
R QS O la tageitéa limiter la propagatiatu virus.

[ QSy 3l 3SYSyi AyRA&LSyalotsS RS 2d:
[ YAaS Sy LI OS SiG f QSTTA @htOdla Robilk@idayde LI | y
f QSyasSyoftS RSa I O0SdzZNA RS I FAfASNBdnd yS T2
vaccination a 100% sur la zone définie, la tragabilité des lots vaccinés, la mise en place du plan

de surveillance efficace etséiv Ay a&A [ dzS f QF LILIX AOF GA2Yy &G NA O
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| FEREDEMARRAGHE LA FILIERONFRONTE
A LA FLAMBEE DES COUTS DE PRODUCTION
+30%EN2 ANS

Alors que les professionnels doivent faire face a la diminution de la production, ils sont
€galement touchés par la hausse généralisée des colts de productichn®us2022, le colt

RS LINRPRdAzOGAZ2Y G20Ff RQdzy DY paNRppara IC@8m8 DNJI &
période en2020.

9y O2YLX SYSyild RS 0OSa KI dza @dear d&r&éredc® duiGIFO,0 2 S O (
les professionnels de la filiere rappellent que ces codts de production vont encore augmenter

de facon significativdans les mois a verlid2 dzNJ a4 QF Rl LJG SNJ | dzE y 2 dz@S+t f ¢
FFAY RS fdzidSNJ O2y(iNB fS& NRAIdzZSa NBOdzZNNBy (i &
5S LXdzas t fQSyaSyotS RS KIdzaaSa L3 dzNJ f |

0Sa
des codlts de production pour ¥ Af £ 2y (NI ya¥F2N)I (Aénegiet f QI ¢
emballages, transport, maR Q dzdz&NE > S i 0o

Cet indicateur est publié suelevagegavage.fr.

Réseau Fermes de Références Landes, colt de production moyen d'un canard IGP élevé et engraissé.

Evolution de l'indice Coup de Production agrégé canard a foie gras
(Base 100 : janvier 2014) et indice de chaque poste de charge du CP
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| EFOIEGRAS. LE PLUS INCONTOURNABLE
DES PRODUITS DE FEXEBRES LERANCAIS

Enquéte CIFOG / CSA menée du 24 novembre au 5 décéfbte dzLINB & RQdzy SOKI y At t2y ylIdGAaAz2ylf NBLNBaSydaldAT R

Le FoieGra¥ (2dziSa fSa ljdza ftRhisSa RQ
[ §4 CNIyoelAd YQAYLIZVEVHE 113 flL 11’RNK2B&

RS FAY ROQIYYSEesaelsy  ogmproduits incontournables
sur 10 le jugentncontournablede leurs

repas de féteq79 %) Parmi les produits des repas des fetes:
emblématiques de Noél, il arrive ain: [ e—
devant le saumon fumé et la blche d
Noél FOIE
) GRAS
Saumon

lls sont en effet plus de 9 sur 10 a estim

que le Foie Gras est un produ Buche

Y374 deNoél

fumé

« traditionnel » (94%), «festif » (93%), oour70% W et ,

«a partager» (93%) et «qui fait e s AL
plaisir» (92 %) : les caractéristique des Frangais

}\ R s l f S é R Q dzy Y S u é Source: CIFOG / CSA décembre 2021 © ADOCOM-RP J
les retrouvailles annuelles en famille ou

entre amis!

Plus de 9 Francais sur 10 consomme

du Foie Gras
Les résultats de la derniere enquéte menée par CSA
f QLY G SNLINR FS3&aA 2%¥ne Ruzpa€ @éhad
plus de 9 Francais sur 10 (91 %) déclarent en consomme
sont méme prés de 8 sur 10 (78 a le classer n°l de

@ des Frangais
consomment du Foie Gras

AyO2yG2dz2NyIofSa RSa FTsiaSa YySS> RS
fumé (70%) et la béhe de Noél (640).
4Enquéte CIFOG / CSA menée du 24 novembre au 5 décedite dzLINB & RQdzy SOKIFydGAft2y ylriAz2ylIf NBLNBASYGlFGAT |
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Du Foie Gras

oui et du vrai!

Les consommateurs veulent du
véritable Foie Gras, issusgierroirs
de France et du travail des S
producteurslocaux! Les Francais ne
veulent pas un ersatz ou un pale sim
a base de noix deajouet d'huile de §
palme ! lls sont en effet 7% a
préférer le Foie Grasa toute copie £
exclusivement fabriguée a base d
vegetaux et 79 % a préférer oie £
Gras a tout produit ¢ synthése
cultivé en laboratoire. =

Foie Gras les Francais toujours plus confiants

Les Francais accordent une grande confiar
au Foie Gras. Cel® est méme renforcée pat
NI} LILI2ZNG + fQlFy LJ &aas
gualités gustativeg91% vs 87 % en 2020), d
sécurité alimentaire (88% vs 84 %), de
tracabilité (87 % vs 80 %) et deode de
production (82 % vs 746).

Par ailleurs, les Francais sont 71 % (V&06&n
HAHNO £ aQl OO2NRSNJ t
F 2 NOS Y Sy (ianithal éhdzonReCsdnye
Cependant sesl12 % (11 % en 2020) de |
population sait que IAJK I &S RQSVy :
ne dure quemn 3 Rdz (SYda#
f QI y(Rodrleh savoplus: rendezvous en
fin de dossier)

4.

Les Francais

confiants en matierede:

qualités
/ gustatives

(O1%vs87%
en 2020)

(88%vs84 %

sécurité
alimentaire en2020)

9 tragabilité

modede
6 production en2020)

Source: CIFOG / CSA décembre 2021 © ADOCOM-RP

Elevage en plein air

@ Engraissement

(87%vs80%
en 2020)

(82% Vs 74%
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Le Foie Grasambassadeur de adition gastronomique
francaise

Une grande majorité de la population:@32 8 Ql OO0O2NRS t RANB [ dzS £ S

Foie Gras fait partie dgpatrimoine gastronomique hexagonal
88> RS& CNYycelAa SadAaYSy prodgt3d
«Made in France » a souten® (i  RaRalefaire traditionnel &
préserver

Produit du,

Patrimoine
Culturel et

-\ @astrenomique /.

De plus, 8846 considerent que le Foie Graspatticipe au
NI @2yySYSyid RStde @tuliie g&stBono@ifud
francaise dans le monde. Franc;ais

Véritable ambassadeur du savdaire culinaire a lfrancaise a tra
vers le monde, le Foie Gras bénéficie méme de la reconnaiss
officielle « patrimoine culturel et gastronomique protégé en
France» depuis 2006 (art. 6527-1 du code rural).

des Frangais

estiment que le Foie Gras participe

au rayonnementde l'art de vivre
de la culture gastronomique frangaise

Source : CIFOG / CSA décembre 2021 @ ADOCOM-RP
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Le logo «Origine France gage de confiance

Les logos collectifsoie Gras de Francklagret de Francet Confit de Franceéduisent les
consommateurs, de plus en plus en recherche de tracabilité et de proximité depuis la crise. lls
2dzaSy il YIaargSySyd f SdzNJ LINB & D¢ @ Sles Wiarigaisdzbld y G S
disentNJ & & dzZNB & adzNJ f I dedNgrooklitdportedrsi dpl logedroiefGag 86R I A Yy S
France»et88: RS Of I NSy (i | dzQrkére ingit@rit & xhobeyraysrS R Q dzy

En effet, ils sont trés attachés a somgine francaise que 90% considérent comme writére

de choix primordial- dz Y2 YSy i RS f QI OKI G @

Les logos ont déja été adoptés par tous les principaux acteurs du marchélety @éte, les

/| KSTa 2y o RS YOSy tNRIAtT SYSY i ANS RQAYRAI dzSNI
Sy aQSy3aFr3asStyd S3alrtSYSyid t GFft2NAASNI f Q2 NR IA
dzy S / KIF NI S RQSy3dF3aSYSyid Sy OS aSya Rsa 20020

«Foie Gras de France »: « Foie Gras de France »
un logo collectif rassurant une aide au choix en magasin

des Frangais rassurés
i surlorigine etlatragabilité

<.{} ! une incitation au choix pour
0€t (fl

N des Frangais

Source : CIFOG / CSA décembre 2021 © ADOCOM-RP
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Le FoieGras: attendu a la carte ef

soutenu par les Chefs

Le Foie Gras fait partie des incontournables des tak
des restaurants88 % des Frangaisstiment en effet
gue le Foie Gras doit étre proposé dansregaurants
SYy TAYIRNbVYSE (moBettOfbshfd
comme Paques, Saivalentin, féte des Meéres, etc., e
LINBE& RS& RSdzE GASNA ocrg
existe en effet un lien étroit entre les Chefs et ce me
RQSEOS LI A 2 ¥ 2 rayprizémentiteNdrtd
vivre et de la citure gastronomiqueR Q I LINE &
fl LI2LIz I GA2yd [/ QSaid 18z
associations de Chefseprésentant plusieurs dizaine
de milliers de Chefs a travers tous les territoires
CNYyOS S t tQAYOGSNYL GA
le manifeste de soutien a la filiere francaise di
Foie Gras.

\€ ok

<«°‘\./_}‘c

\, '«)
A

Reconnt Pkmmchvulu&lummquﬁuq n France depuis ZDOSkFoteGuu t mis &
T'honn le Foie Gras

#TouchePasMonFoieGras Décemibre 2021

MANIFESTE DE SOUTIEN

a la filiére francaise du Foie Gras

Un patrimoine culturel et gastronomique

dans le monde entier.

Un mets dexcellence i préserver

villes, Strasbourg, Grenoble et Lyon ~ capitale de la
buffe iszs par v dont

asion des

plusieurs de leurs membres de visiter un Elevage, un a

vage, un atelier e, ou
ET APPORTER LEUR SOUTIEN A LA FILIERE DU FOIE GRAS FRANGAIS

0@

Michal ROTH
Présdens

21/ 39




TENDANCES_EFOIEGRAS FAIT LA DIFFERENCE
POURPARTAGERES FETESXXCEPTION

Le Foie Gras ouvre les festiviR$s apértiiQ

[ S C2AS DNl & aAaQAYODAGS geaiad Gl 15 —L1 J2 dzNJ R
fétes dans les meilleures conditions et leaffrir un : =

J2HGE RQSEOQOSLIiA2yd [ Sa L Syih OF
année des nouveautés tartinablegtures, aux fruits
dS0azx |dz LIAYSY(d RQY&HIUS
faciles a servipermettent aux consommateurs dé
magnifierf Q| L@ f@otadofdabe.

PouraS RAFFSNBYOASNI I des (e
entreprises invitent également les consommateurs
réaliser de savoureuses bouchées a partir de F¥

Gras présenté&ous desormesinédites lisvont ainsi 8
découvrir desctablettes» de Foie Graagrémentées &
RQA Yy Of dza Mg Yigues, RaBandes, pistache 7
noisettes, abricotsa la fagon des réputés mendiant
en chocolat

1dzS o |/

De plus, par répondre aux attentes spécifiques de:
moments apéritifs, s marques développent de;
offres en petits formats, particulierement adaptées
f QIIEISINAS N S G G I v le gaRpiliggdeh (
SOAGI Yl RQ2dzONANI RS (N

Cette année certainesmarques ont décidé de proposer de

| nouveaux produitshaut de gammepour offrir une véritable

' LI NByiKsasS RQSEOS LiiDeeyitreprideBnt O2 y & 2
ainsi décidé de miser sules recetteslO0 % francgaisepour la

| totalité de leurs ingrédients, depuis le Foie Gras bien sdr,

2 dza lj dz@ladzE & 2 v y S Y Slaigissent & oozl deS &
produits porteurs du Label Rouge, attestant de leur niveau de

gualité supérieue. Des Chefs bien connus du grand public

F LILI2 NI Sy d S3aFfSYSyid f SdeNbo@rt dzi A 2 y
avec les marques.
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Desproduitsinnovants etdurables
{A £S C2AS DNIa NBailuS dzyEN
savoirT A NB K A a (reatblpag deHigun produid
sujet a des innovations remarquables. Ainsgs &
investissements réalis&n recherche et développemen
permettent cette année de proposer des innovatio
responsables. Certaines ont ainsi développé un
nouvelle facon de préparer le Foie Gras, par Cuisgg
lente, allongeant naturellement sa durée de
conservation, de 42 a 90 jours, sans aucun ajout
conservateur5 QF dzi NSa 2y (0 ¥ Adés =
emballages dutales, 02 YYS 0OQSail Hoi8
Gras au torchon emballé dans de véritablessus
réutilisables.
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JOURNES DU PATRIMOINE
LE GRAND PUBIRRESENA LAONVITATION
DES PRODUCTEURS DE GRAES

[ Sa M1 SiG My &aSLIISYONB RSNYyASNE t+ £ Q200!
Patrimoine,une vingtainede produ_cteurs deFoie Gras ont JOURNEES DU PATRIMOINE
ouvert leurs portes au grand public. + 17 & 18 SEPTEMBRE 2022 *
< s queerle’ )
[ Q2 O @buaplugielrs centaines de visiteuts découvrir //)‘ "/’,‘(f_”,‘,",l/i (,/:s preducle?® d
un savoirfaire historique au serv® uR Geuron du [ AT
patrimoine culturel egastronomiquedu pays.

Fele (j,u\

93% des Francais considérent en effet que le Foie Gras
partie du patrimoine gastronomique hexagonal et ils ©
raison! Il bénéficie de la reconnaissance officielle « Prod
du patrimoine culturel et gastronomique protégé e
France» depuis 2006

Cette 3 édition des Portes Ouvertes a ainsi permis a
amateurs de Foie Gras de découvrir ce mets de faj
conviviale et gourmanden visitant des installations, | S ORTT Fr eI ph
échangant avec les pfessionnels et déguaht du Foie i e s
Gras ainsi que du Magret et du Confit

PARTICIPANTS §

patrimoinefoiegras.fr.

publié par Agorapulse @ - le 16 septembre 4 10:02 . @

un d |S p 0S |t|f re I ayé sur | n te n et Et si pour s joumdes du patrimioiine; vous visitiez une-exploitation qui produit du foig gras

d'Alsace ? Deux fermes vont ouvrir leurs portes dans le Bas-Rhin samedi et dimanche. A
Pfettisheim (Truchtersheim) et a Soultz-les-Bains. via France Bleu

et les réseaux sociaux

LesPortes Ouvertes deproducteurs de Foie Grass
étaient princpalemen situées en Alsace, Occitanieg
et NouvelleAquitaine et localisables sur gite a été E=
spécialement créé@ cet effet Une carte de France g%
permeteneffetRS f S& @A adz f A &S5
un moteur de recherche est également disponibl
pour filtrer les Bsultats par activités, animationss
LINPLI2ASSa Si K2 aEgadded g o

Journées du patrimoine : "50% de foie gras alsacien en moins a Noél" dit un

suscité un grand intérét sues réseaux sociaux. ittt el

JUURNES DU PATRIMOINE & FOIE GRAS
& ta découserle des producleuns de Fote Ghas
7 & 18 SEPTEMBRE 2022

DECOUVREZ ET DEGUSTEZ LE
PATRIMOINE CULTUREL ET
GASTRONOMIQUE FRANGAIS
Les 17 ot 18 seplembre prochan, 3
Foccasion des Journées ou F‘lx'vmuml
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Le Foie Gras de Francacteur de la vitalité des territoires
En France, le Foie Gras représente enVl@®000 emplois directs et indirects, pour la plupart

FYONBS I dz OdzdzNJ RS& T2yS&a NUzNIfSad [ FALAS
territoires a travers ses productions, mais également en favorisant le tourisme
gastronomique. Véritable emblem@S f I 3IF AaGNRY2YAS FNIyeel AaS>

savoirF I ANB GNIRAGAZ2YY St S 0SYSTFAOAS | dz22 dzZNRQ
AYYSRAFGSYSYy(ld a2y 2NAIAYS CNI yOS dFoik Grasdida R Q dzy
France», «Magretde France> et «Confit de France garantissent la tracabilité totale des

produits. Pour étre labellisés, ils doivent étre issus de canards nés, élevés, engraissés,
transformés, conditionnés et étiquetés en France. Ces logos sont applicables en complément

des signes de qualité Label Rouge et IGP Canard a Foie Gras@ueStjdjui eux garantissent

en plus un cahier des charges de production et de transformation.
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LEFOIEGRAS A LA RENCONTRE DES JEUNES
GENERATIONS AVEC DES AMBASSADEURS STARS

5rya S OFRNB RQdzyS O YLI IAYyS SdzNRPLISSYyyS RS «
nombreuses actions spécifiquement dédiées aux jeunes génératiposir faire de la

pédagogie: consommateurs, futurs professionnels ou professionnels déja en exercice

[ Q2cifalu programme est de mieux faire connaitre les spegiBs de la filiere de

f QI 002dzfl 3S | dzE RAFTFSNByiGa GeLsa RS Cc2AS8 D
partagees.

Des actions sur le terraeupres des amoureux de la gastronomie
Les professionnels du Foie Gras sont ainsi repartis en 802ur la deuxieme année
consécutivesur le terraina la rencontre

- deschefs de rayonglans les magasins318 magasins seront visitéstte annéedans
le SudOuest (NouvellAquitaine et Occitanie), la Normandie et en ProveAdges
/| $G4S RQ!TdzNX» 5Sa Yol aalRSdz2NE aSNRyid F2N
rencontrer un par un les chefs de rayons dasagnes sélectionnées, qui aideront en
suivant les consommateurs lors de leurs achats

- desétudiants en écoles culinaires et agronomicgiependant une heure et avec la
LINBaSyOS RQdzy St S@SdaNE fSa SUdzRAFy(Ga az2yid
el £t Sa RAFTFSNByidSa SalLlSa FYSyFyd | dz LINRF
apprennent a cuisiner le foie gras ou dégustent ce produit pour découvrir les
différentes caractéristiques.

- desconsommateurs en partenariat avec |'Atelier des Chetg sont 4 ateliers (Paris,
Lyon, Toulouse et Aen-Provence) qui vont chacun accueillir 15 participants pour ces
événements. A travers un dépliant informatif et 3 recettes sélectionnées, les
participants vont découvrir et se renseigner sur toute la #liEpie Gras.
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Un site internet et une welsérie grand public
En 2022, le Foie Gras se découvre aussi en vidéos sur les ré
sociaux, en compagnie des jeunes Chdtdthias Marc et Pierre
Chomet ljdzA &S az2yid FrFAG NBYI NJ W 4 @ QSYAa
Comme l'an passé, les deux compeéres repartent a la rencaerg Vi ‘f’* ;

toutes celles et ceux qui font le Foie Gras. A travers cette-séeie e 7,
de 3 épisodes de 2 a 3 minutes, les deux Chefs expliquent, aux
de passionnés, le fonctionnement de la filiere aux jeunes générati
Cette websérie inédite, complétée d'untsiinternet comportant une
multitude d'informations sur le Foie Gras, offre une approche ludic
et conviviale du Foie Gras !

Foie Gras entier laqué & la braise,
harissa de framboise et fleurs d'été

rencontresfoiegras.fr

PARTAGEONS LE PATRIMOINE
GASTRONOMIQUE EUROPEEN

ENJOY
TSFAD!

< Foaiat L'UNION EUROPEENNE SOUTIENT EU ROPE
'Eﬁ;o' ) * "SI CAMPAGNE FINANCEE LES CAMPAGNES DE PROMOTION :
ok X g %™ AYECLADEDE DE LA QUALITE DES PRODUITS AGRICOLES. £




(HALLENGEOIEGRAS2022:
| ESEUNESREATEURQJLINAIRES REINVENTENT
LAPERITIF BARTAGER

Ce 20 octobre, les six finalistes de la 18e édition du Challenge Foie Gras des Jeunes Créateurs

[ dzt AYF ANB& 2y0d YS&dz2NB fSdzNER GFfSyida RIya Sz
professionnel national invite chaque annéefigsirs Chefs, éléves et apprenti(e)s cuisinier(e)s

ageés de 16 a 25 ans, a imaginer de nouvelles recettes créatives autour du Foie Gras. Cette
yySSs Afa @FASyid LRdz2NJ YAdaAz2y RS R2YyYySNJ RS

« Le Foie Gras, le coup thaguette magique
de nos apéritifs ! »

CHALLENGE FOIE GRAS 2022

lls ont imaginéun apéritif festif composé de DES JEUNES CREATEURS CULINAIRES
02dzOKSSa YSGdlyd t f
mets de féte par excellendeEn effet, plus de 9
Francais sur 10 (93%) estiment que le Foie G
est un produit« festif », «a partager> (93%) et
qui «fait plaisir» (92%): les caractéristiques
idéales pour un apéritif exceptionnkl

Vedette de la recette, le Foie Gras (cru et/ou
cuit), de\ait étre parfaitement identifiable. Pou
séduire le jury, les cartaitsont dd faire preuve
RQ2NAIAYIFEAGS RFEya f
dressage de leur assiette apéritive.

Les lauréats ont été sélectionnés parmi les

finalistes, choisis aprées examen de le

candidatures parmi la centaine de dossiers reg

de toute la France. Les priX recus grimpe CréeZdSr;l'!!i-pGrésen(tath?ns;.)?urunapé_r:tl:fdeféte :
~ - avec du roie Gras (cru a cuisiner ou pret-a-consommer,

2dzaljdzZQt H HANN € L3F dedd

3dePrix 1c nm4,6et6ePriYX M pnan E

o500,
@ ADOCOM-RP ( -:J}} )
KarES 014805 19 00 - anais@adocom.fr X

# Reéglement du Concours sur fandefoiegras.fr
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Annette AzambreY DNJ YRS DI 3yl yi
La derniéere édition du Challenge Foie Grasété remportée par
Annette AZAMBRHEnNe jeune chef talentueuse agée de 20 angjinaire
RS f QL as M8 qubpréparaitzalaxstune licence professionnel
option gastronomie méditerranéenne a AvignfviaucluseB4).

Autour du themex Le Foie Gras es
une féte», la jeune cheffe a séduit
le Jury avec sa savoureuse recet
intitulée :

« Passion Foie Gras

Le Challenge Foie Gras des Jeunes Créateurs Culinaires
f S& YSAffSdzNBE | LILINBydAa t f QSLINSd:

Créé en 2005, le Challenge Foie Gras des Jeunes Créateurs Culinalessirsta découvrir
f S&a y2dz0Stdze GFfSyida RS fF OdzAaAaySod Lt LISNI)S
des possibilités culinaires offertes par le Foie Gras, le Magfet@onfit.

Tous les ans, il remporte un vif succes dans toutes les régions de France. Le Foie Gras est, en
STFSGE dzyS INI YRS a2dz2NOS RQAYALIANI A2y LI2 dzNJ
RS mMc t Hn Fyaod /[ KI jAESS | RFYASYSIZI Myf SINI2R/SI yf Xx2@ & 821
C2AS DNI}&axX RS al3aNBiG SiG RS /2yFAdz £ Q200! a
|l Y2dzZNBdzE Rdz C2AS DNJ} &3 &2dza f QS3IARS Rdz / LCh!
Foie Gras).

Le Jury, gpervisé par Guy Legay, Meilleur Ouvrier de France veille au respect des criteres
RQSQOI fdzr GA2Yy ®
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LE FOIEGRAS UN SAVOIFEAIRE DERADITION
POUR UN METYSBXCEPTION

90 % de la vie en plein air

Les oisons ou canetons sont installés che:
des éleveurs dés leur naissance, dans de
batiments chauffés avec eau et aliments a
volonté. lls se préparent a passer 90 % dg
leur vie enplein air. Dés que les conditions
climatiques le permettent, ils ont accés a
des espaces herbeux pour toute la durée de¥ =5
f QSt S@Fr3ISd +SNE  SdzN
une alimentation progressive, les préparant |
b £ QSyaINrAadasSySyi
aduke, vers le 3e ou 4e mois.
[ QSYy3aINI AaasSYSyia &as
de jours, avec deux repas par jour pour lesi
canards et trois pour les oies.

Les éleveurs attentifs au

bien-étre des animaux

ou, devenus adultes ils recoivent une

aux palmipédes dont le biegtre et le confort
constituent la préoccupation principale des
éleveurs.
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A partir du jour oul les oisons et les canetons sont
I OOdzSAff A& adzNJ dzyS SELX 2A 0

FfAYSYGraAzy FRFLIWGSS:
prodigué une attention de tous les instants. En
effet, des soins sont dispensés quotidiennement

f QS



yS LINRRdOGAZ2Y RQSEOSttSyOoSsS §
Chaque étape de la production fait appel au safaie et au professionnalisme de plus\i‘eurs métiers
R2y G f Q20 2S00 A Eonsbrinyatelrs d&s¥piinduiis Aegramde Bublté  dzE

v [ Q'] [/ hlzx! D9
/| QSad €S NbxfS RS QI 002dz@SdzNJ Y At @GSAtES t fF 02
f AGNI Aad2y RQ2Aaz2ya Si RS OFrySiz2ya RFrya tSa YSAfft
VIQ;,[9x!' D9 Y
[ QSt SPSdzNI NBe2Ald tSa OFrySiz2zya SG tSa 2razya t wm
b £ SdzNJ 2 FFNANI dzy LI NO2dzNB SEGSNASAINE RS f QS&aLJ O8
v [ Q9bDw! L{{9a9b¢ Y
[ QSYANI A aRaSNIB ydzy NBNJdy R LINRPFSaarzyylftaaysS Sié dzyS |
O2dzNIIS RdzZNBS RS wmnan t wmn 22dz2NE>X f QSyaNlrAaasSySyi
FYAYFdzE LISYREFEYyGd 1+ LIKIFIAS RQSt SO ddlisé2 dz LISdzi s G NB

v LA TRANSFORMATION
5dz GNA RSa F2A8a t fI Odzaiadaazy Sy LI aal yﬁ LJ NJ £ S
du Foie Gras requiert un grand savéit ANB® / QSaid €S NbrfS RS& LINE Rdz
produits pour les commeialiser sur leur propre ferme, des artisans conserveurs ou des plus grandes

marques qui distribuent sur tout le territoire, tout en restant des entreprises a taille humaine.
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wS2dzNJ ddzNJ LJX dza RS n pnn Fya |

La découverte duroie Gras par les Egyptiens
En des temps immémoriaux, lorsque les étres humains commenceére gl [p IBE
4SS AaSRSYUGINRASNE Afa SyidNBLNA aiAaAo
RQFYAYl dzE LI2dzNJ 88 y2dzZNNANXY [ Sa &
élevés depuis la hae Antiquité. Les auteurs anciens et les artist
OSt 80NBYylG RIya f SdzNB didaaNBrime, @&
exemple, les bameliefs égyptiens découverts dans la nécropole
Saqggarah qui montrent un valet nourrissant une oie avec des figues.

REINR RdzA al yi dzyS GSYyRFyOS vyl i

LI £ YALIB RSAE Sy LI NIAOdZ ASNE t & _f
accomplir de longs trajets migratoires, les Egyptiens ont découvert le ©
Gras.

AuTAf RS&a aAasoOftSazr OS YSia RQSEOSLIiA2Yy | (NI @dSNA
le Pays du Foie Gras. En effet, au®@tlhu XVIfisiecles, le développement démographique des
campagnes francaises conduit le Shdest de la Francentre autres, a entreprendre des cultures
y2dzdSttSa Y YFOaz LRYYS&a RS G4SNNBX ljdzAx RS LX dz&ax
Ff2NE dzyS NBSEtfS AYLRNIFYOS SO2y2YAljdzSST FAyaar |
RQS 02y 2médtiGue rardle. De tout temps, les produits provenant de palmipédes gras
O2yaidAaiddzr- ASyd fQFtAYSY Gl GA2y-ORS dtout farécaliergment RS f Q9
graisse, la viande et le Foie Gras étaient conservés dans des pots de gdssfaifim face aux besoins

RS fOQKAGSNXY [S C2AS DNra O2YYSYOSNI} t siNB OSYyRc«
aux paysans.

/ QSad £ OSGGS LISNA2RS [[dzS S NBy2dzSIdz RS £ QF NI
et Toulouse s disputent alors le titre de Capitale du Foie Gras. Afl siéXle, se développent les

grandes « maisons » de Foie Gras. De nombreuses villes dOugst deviennent des centres
AYLRNIFydGa RS OS 1jdzS fQ2y | LILISt f Sisteht®rcord de ros NOK S &
jours : Samatan, Brive, Pomarez, Gimont, Périgueux, Sarlat, etc. et ont toujours une trés crande
renommée.LeSud dzSaid SG f Q! falrOS az2yd fSa NB3IA2ya O2yyd
de qualité de leurs Foies Gras, enkredzii NS a ® t | NIi2dzi &adzNJ y2iNB C2y Ay
était élevée en abondance (Poitou, Vendée, Normandie, Picardie etc.) ; certaines de ces régions ont

tout naturellement intégré, au fil du temps, avec rigueur et succes, les méthodes tradities de

production de Foie Gras. Unsavdilt A NB ljdzA aQSad | yONB RIya €S LI
RS fI CNIyOS>: 2dzaljdzQt Sy TIANB | dz22dZNRQKdzA | [ 9 LJ
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| ERGRAISSEMENT
UNE TECHNIQUE ANCESTRALE APPLIQUEE A DES
ESPECEDAPTEES

5Sa SalLkl o0Sa RQ2AS
specialement selectionnées
{Sdzf Sa RS&a SaL)l’0O0Sa astSOlA;
dziAf AaSSa LIdzNJ f I LINRBRdzOGA 2
donné ses lettres de noblesse a ce mets exceptionneis Migs
le XXe siecle, le canard de Barbarie a prouvé son aptitude a ¢
dzy SEOSttSyi C2AS DNIao ! dz
ONRBAASYSYy(d yIGdz2NBt RQdzy OFyl
qui assure la majorité de la production de Foie Gras.

Ly dza 2 LKEF3IS St ail
f QSYaINI A43aSYSyi

[ QSY3INI AaasSySyi Sai dzy' S i<
NEIfSYSyisSSed 9tftS NBaALISOGS f I 1A Odzt A S
Bec

OFyIFINR& ljdzA 2y dzy dza2LKI 3S 1IZNJ LIS NJY
de grosses proies. Grace léur métabolisme spécifique, ce: 5
palmipédes sont habitués a stocker du gras pour la migrat

(réserve énergétique). B Gaophagediastique
yd \ yd L “
Un phénomene reversible \
'LINB& SYyaNlrAaaSYSyidsz f 2NBEI dz {r——hm lzy S 2 A S
son pré, son foie retrouve son poids initial ametpues jours, C )*__ Gésier

sans modification de ses fonctions physiologiques.

/' SGGS NBOSNBRAOATAGS RS fQSy
produit naturellement quand un oiseau (canard, oie) a épuisé
réserves de graisse apres un long voyage migratoire.

* Etude sur la reversibilité professeurs P.Bénard, Geneviéve BénafdBengone,
D.Prehn, J.Tanguy, R.Babilé, F.GrileiNVT ENSAT Université LudwigMaximilians,
Munich
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FOIEGRAS MAGRETCONFIT
LES TROIS PRODUITS PHARES DE LA FILIERE

[ QF LILIS f“Ftoié Gra® gst sfrictement encadrée par une réglementation précise, tant aJx
YADBSI dzE FNI Yyl Aa |Fo&aeNed dé8nbpardeaedledneni EENNZD08 &t les
préparations a base de foie grasparfeS ONB i yc¢ mMdpo @ RUIShH t I i R ym f

SUNB LXK AljdzSS ljdzQt dzy F2AS Adddz RQdzy OFylNRZ 2¢

issude ce @OSRS yQSad LI & I dzi 2 Nbiei Grast Celrd HispasidhNI f S
réglementaire vise a protéger les consommateurs contre d'éventuelles tromperies.

Foie Gras 3 appellations réglementees.

[ RSY2YAYlFGA2Yy T C2 A Srodvislcantenant yhiueraetidiLFdie A Ij dzS
Gras. Le décret n°9399 du 9 aolt 1993 a défini 3 appellations pour le Foie Grasaprét
consommer :

L S
w ¢ C2AS DNra SyidASNI n S LJINJ
O02YL2aSS RQdzy C2AS DN - 2 dz

plusieurs lobes entdd RS C2AS L
assaisonnement. A la coupe, il présente une bell:
coloration uniforme. Les assaisonnements
autorisés sont le sel, le sucre, les épices et plante
aromatiques, les eaude-vie, les vins de liqueur et
les vins.

w Foie Gras » (satsdz(i NB |j dzI £ A F A (
préparation composée de morceaux de lobes de
C2AS DN}a |aaSyofsa Lk =
RAFFSNByida Sd RQdzy Faa.
aspect marbré esthétique trés recherché au
tranchage.

RQlF YAYL
LINB & Sy

w ¢ .tf20 RS C2AS DNI}a . .

Lt aQF3IAd RQdzyS LINBLI NI GA2Y O02YLIRasSS RQdzy |
FadlAa2yySYSyiod [ 2NEREIjdzQ2y & Ay Of dzi BbSde Y2 NDS
Foie Gras avec morceaux » et présente alors une belle tranche ou les mosoerbien

visibles.
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https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=LEGITEXT000006082509

Magret: une viande au caractére unique

Le Magret de canard est
obligatoirement issu des canards ou

oies a Foie Gras, au méme titre que les

&l @2dz2NBdzE /2y FAGAX
f QSEGNI 2NRAY | ANB LI NI
le caractere de la viande rouge aux
qualités trés recherchées de la volaille.

[ S FIAG RQsSGNB Aadaddz RQdzyS 2AS 2dz RQdzy
canard engraissé lui confere une

texture moelleuse, tendre et juteuse

avec un godt inégalable.

Sa dénomination a été définie
précisémentpar3 RSONB(G ycmHHc Rdz my
février 1986, puis intégrée dans le
reglement européen CE 2891/93 du 21
octobre 1993 portant sur les normes de
commercialisation de volailles. La
dénomination « Magret » ou « Maigret

» est réservée aux muscles de la masse
pectorale camstituant le filet, prélevés
sur un canard ou une oie engraissé(e)
en vue de la production de Foie Gras.

Le Magret ne comprend pas le muscle

RS fQFIA3IdaAtESGGS SG R2AG sGNB LINRLRAS F @SO
peau et graisse. La dénomination doit &tre complétée par le nofn @S & LIS OS | YA Y| £ S
produit est issu, canard ou oie.

De multiples présentations

1 Le Magret cru frais a cuire
il se repére facilement. Soigneusement parée, sa peau ne doit pas déborder
SG LINFIFIAGSYSY:d FRKSNBNI b fF OKFANJIIjdzA R?

1 Le Magret surgelé facile a stocker et antjaspi, il est trés apprécié des Chefs. Mis
sous vide avant sgélation,
il conserve toutes ses délicieuses qualités organoleptiques. Ce mode de conservation
FLILIZNISNFAG YsYS dzy LISGAG LX) dz&a | dz yADSI| dz

1 Le Magret fumé ou séchg
il est alors le plus souvent présenté sous vide, soit ergit,prétranché.
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